
187 

 �����  _  �����	
 ���
�	
� �����	 ���� ����� ��������	���	
 ����	
 ) ����	
35) ���	
 (2 (2013  
Tishreen University Journal for Research and Scientific Studies - Biological Sciences Series Vol.  (35) No. (2) 2013 

  

 ���� ����	
 ��� �� ������  ����!�"#�	
 $��	
 %&  
 �����	
 %'!( ���	Monachello  �Enterdonato  

 
                                                                                              ��5�	
 ���6 ����*  

                                                                                              ��� �'	8**  
  

) 9
��:
 ;���23  /7  /2012 .  %& �!�	 >�?12 / 2 / 2013(  
  

���� @A#�� ����  
  
���� ���  	�
��� 	����� ���� ����� ��������� ������ �� ������� ���� � �����!�� ������� ���"� �#��� $�% &!���

Enterdonato �Monachello ./56�� ����� / �7����� ��8 ����� ��!� �� ������� ��
�� 9� , 	����� ���� :��� &�!
 ����! ���� $7  c°10 ���#� ��� ��85 ��� %180 ��� A� ��8�
�� 	���� ���� �� �������� B������ :���C� ,

��8�� E
�� ���#��� 9�7 9#�� ��F����  ��#�� GH�2010 J2011 �2011 J2012.  E��8"� ������ 	� 9#K L�7
 (����� ��N� �����) 	���� ��������� 30 ���8�� A�  Q����� E� R���� ��S� 9#��� ����� :���	��#�� )62 ° ���� 93 

	���� ������ E��8"� :��7 9� U� 
�� ������+ (�����  .�R��� ��N� G������ ��N ���6�� $�% ���F%  
 5�
� W������ :��XC������ B����� ��R��� Y� E� R��� B����� ��N�  H8�� :H������ �K�� $7 A������

 	������ Z��!� &�! 	� 	������ ����� $�! ������ ��7�� $7 X�
!�� �� 	�
���� C������ ��#��  ��� ��X� &�! ,
) ��#� $7 ��X�
! GH� 	� 5�
��� 32.89�%39.06(  ������� $7 ����Monachello  

)�11.05 �%10.01 ���� ������� $7 (Enterdonato 	������ 	� �����!�� ������ 	�C   
)35.27 �36.57 /^�100 ���� ������� $7 (���7 G�Monachello )�18 �11.07/^�100 $7 (���7 G�

 ���� �������Enterdonato.  
/ 	���� ������ E��8"� ��R�� �����_� ��`� W������ 	��� ��8����� 30 ���8�� A� ������� Y� 5������� / �� �����!��

	�
���� H8� ������ ��
�� 	� �!�� ) $�% ��
�� ��� ��#� a
� GH� 	� ��X U���51.94 �68.83(%  �� ������� $7
�����  Y� E� R��� ��R���B�����  $7 X�
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�  $�! �����#���
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����  ABSTRACT   ����  

 

The aim of this investigation is studying effect of heat treatment and polyethylene 

packaging method in storability and quality of lemon fruits' Monachello and Enterdonato'. 

The experience was carried out in cold store of agriculture college in /Damascus 

university/, lemon fruits were stored at 10°c and 85% humidity for 180 days. laboratory 

experiences was carried out in laboratory of department of horticultural science in the same 

college during 2010-2011&2011-2012. Part of fruits were packaged in polyethylene bags 

with 30 microns, the other part of fruits dipped with hot water (62°c for 3 seconds)+ 

fungicide then were packed in polyethylene packs in addition to the control which 

untreated and unpacked. 

The obtained results indicated the significant effect of dipping and packaging in 

perforated and unperforated bags treatments in maintain fruits quality of 'Monachello and 

Enterdonato'  until  the end of storage. maintaining of (32.89 and 39.06%) juice rate of 

Monachello respectively, and(11.05 and10.01%) of Enterdonato respectively. (35.27 and 

36.57 mg/100ml  ) vitamin C of Monachello and (18 and11.07mg/100 ml) of Enterdonato, 

respectively. 

On the other hand, the present investigation showed the positive effect of packaging 

treatment with 30 microns packs by reducing the weight loss for two sorts which was  

(51.94 and 68.83%) in dipping and packaging in perforated bags treatment respectively, 

and the important role to stop fruit decadence, and conserve their marketing specification 

until end of storage. 
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�����: 

 9����� �� $��`� ��8�
�� :��F�!�� ���&�! 	�  ���� ������ 	� 9�F�� e���f�� ������� �����R�� �����K
� &�! 9����� �� ����C ��8`� :��F�!�� g���C 	� &����� 	����� ���� ,������� �� B���� ��� ���������  	����� ����

����  A��!�, ��8  ������ ���K h�������7 �����R�� :�7������ ���� �� :������� 5��#�� )Gonzalez et al., 2010(  

 �K�5�!  ��� :��F�!�� ���� 	� ������� e���f� A�  ���#� A� � ��	��6��� 	���� 	� ����`� �����  ���� G�������
 ���!���� :��_��� 9����� �� :��F�!� A�����% ��8`� 9��� G������� 	� ������� e���f� ^� �K� ,2010  �!�64  	���

 	������ 	 10.6  	�
��8��� 	  	���5.5 	  	��� )FAO, 2010 .(  
 Z��#� $7 	��6��� ������� � :��F�!�� e���% �� B�R���� ��� ��� A����7 ������� ������� ����# G�!�

�� �� ��"� ���� 	����� 	�� 	� 9����� h�#8���� �����#�� 	������� G������� ���� ��!���� :��_��� �����	�! $7  G�!�
 �� #����� �7������ 9��� &�! A�� #��� ����#�� �������%27 . ������� :��F�! 	� ������� e���f� 	�   ����� �K�

 :��F�!�� e���% 9#��� ����# ��2012   :���� 5�� �
����� g���`� $7 A�7��� 	  	�����  
                                 

) >���	
1(��) ���I��	
 ���8 J��!K :(  

	����  157000 
G�����  685000 
�
#��  217000 

����� 	�
��8  45000 

Z��C :��F�!  2000 
 ,�����!f� ��7����� �7������) 	72012(  

  
 ������% ^����� ��K�H�� :	���#��� 	��X��!� $7 e���f� g�����887  E� � � 	  ��C205 �C �� 	  �

 56��� ����� ���� B�R��� B���ٕ� p�! e���% ^� 	�!12 	  ��C .:!���  9#�� GH� ������ ������ ���8��
2012  	��250  $�%290  	�� :7��� ������� g���� 	� ����� ����"8 	  ��C20 30 J  � 	���� 	  ��C
170 J 180  � G����� 	  ��C55 J 60 � �
#�� 	  ��CJ10 20  ��7����� �7������) Z��C :��F�! 	  ��C

 ,�����!f�2012(.  
:�#��� :���C �K� ��7 $7  ���F`� 	� G������ ��8�� ���� G� C ������ $7 �X��!�� :��F�!�� 	����

 ���������� ���������#��� ������C 	� G� )Ramin and Khoshbakhat, 2008.(  
) xF�CTugwell, 1999�F
��� E
�� :_��� h��� �����8��H8 ��N 	����� ���� 	C (, ����  	8��

 :K��� 	� ���  :���
� ������� A�#��K � ����� ������� ��7���� �� ���� :���R� &��! Y� ,Z��`� :��F�!�� ����"
 5��) ������ ��#� ���� &�! .	���� GH� 	�����16 a�!�� Z��!� h��8� ,��6��� �� 	����� Q���� B�#� (%

 5��) ����24 .������ ��6K 	�� ��R��� (%  
 �� �K 	
�� ������� ��#��� 	C U� � ���� $7 U��!�� Q����� 	����� ���� E� R� ���"� �#��� GH� 	� 	��

) ���R�� ����! ����� Q�� �� �# R��� ������ ��20°c �� (28.9 :R� 	�! �� %15 �# R��� ������ �� %
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 Q�����	��#�� )50°c U� 
�� ������ 5�� � 	�8 &�!, (IMZ)Imazalil $7 �� �#��� A_��� ���R�� ����! ���� �� (
 ��8��� G��8 G86� 	
����1500 ppm, 	�! $7 	��#�� Q���� Y� e���� ��7 ������� :��8  ��8���250 ppm ,

�����  ����� ������� ��8����	�� 1.47�  ��8���250ppm � 5.05�  ��8���1500 ppm )Schirra et al.,1996(.  
 G�! �#��� ��� ������� ����! :F
� ���C ��� ������� 	���� ������ E��8C 	�F :��F�!�� ���� 	����

 ����7��� ������ 	�� :�#!� 	������ :��� B��8��� G������ ��8��� 	����� ��6���� 	���� , ��6��� ���8�� ���F����
������� E��8`� �� ��F� ��8`� ������ :��� &�! ������� ! ����� �� ����10 �20°c  	�� �� U���� 5�� ����

) ������� E��8`� �� ������� (E��8"� ����� 	���) ���6�� ���� 	�� ������40 ��� A� ������ �� G����� ��� �K� . (
 ����! �� �������20°c  ������� ��� �� G����� &��! G���� ��R� 	���17 %  ��F�� ��#� 	C ��� �K� ,
N ������� B ������ 	���� ���� 5��K�� �
R��� ��:  $�%38 5��K�� �
R��� ������ ��  ^� 	�! �� %  ������
) ������� 	����40 ��� A�(11%  ��  ���� ��10°c  ���� :
��� ������� E��8`� 	� e���� ��7 9����#� 9� �K�

 B�����120,80,40 ��� A�  :�� E��8`� :��8�40 ��� A� 	������ Z��!� $7 �X��!�� GF�C C  	���� a
�� 	����
 ������ G!�� 	���� A�#��K � ����! ����� ��8 �� h��� Z��`���) 	����10�20°c(  ])Ben Yehoshua, 1987([ .

 ) xF�C �K�Asghari, 2009� ������ E� R� 	C ( Q�� 	��# �����! ����55°c  ����3  �� �C �59°c  ����2  �
 ����8�� �F
���  	���� ���� E��8C �� ������� Y� A������������ 30 ���8�� A�  ������ $�% Z�C ���
�� ����� �����#���

 ��8C ��R��� Y� �����!�� ������� :��8� G��� G86� U� 
�� 	
��� $7 � �# ��8 ��7���� p������ X�
�!_��
 X�
�!_� �� ������������ 	� ��7�����  �����!�� �.���!�  

  

L&
�M8� ���	
 ���M8:  
 	� :��F�!�� ���� ���G���!���  ��7�����U��� &�! ������K_� ��!���� 	� ������  5��!� �� A����8 A����
 �� 	����� ��� U����K� ���7������% �����R�� ��!���� 	� h��8� ,,  ������� &�!9�F��  A��X� 	�#��� A��#�#C Q��N

 :������� ��� X
! ���� ,���F��� a��!`�� �������� �H�`�� :�������
�� 	� ���8��� ����R�%�!Z :H86��� 
 ��������� ���F`� 	� ���8��� ������ B��� &�! ,	������� ����� ���� ��#���������  ,�����#��� ������C 	� G��

 	� ��_ 	�8 ���Q���%  :�#���$7  ����8�� ���#��� 	� �!� �������� g���`� ��� 	���� 	� ��� �ٕ� ���� K ��� ������
 ������ ���� 8 Y�6�� 9���#�� ,��8�� ���� G� C ������ $7 �X��!���� ����75�����  :��F�!�� ���� 	� x����

 	8�B�# Y�6�� �� ��8��� 	����� G�����_� 	� ����7 :����#� ������ E��8C G����#�� 9����_� A����� ��X �K� ,�����
	���� � 	� A_�� ��8�� g�
��� � ��� a�
���� ,Y�6�CO2  ������ E��8C 9����#� GF
�	����  $�% ���F% �������

�� 	�#�f� �!� $7 � ����� 	� �
�� ���� �� ��� ��� G!��� $7 �� �#�� �� �����!�� ������� 9����#� � ����
������8�� ����� ������� ��`�� )Ramin and Khoshbakhat, 2008(  

 &!��� ��� 	� ����� 	�8 ����� ���� ����� ��������� ������ �� ������� ���� � �����!�� ������� ���"� �#���
 	�
��� 	�����Enterdonato �Monachello    
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: N�
��� ���	
 FO
�  
 ��8 ����� ��!� �� &!��� ��
�� 9��7����� –  :�#����� ���� �� :�Q������ G���!��� Q���% 9��. 56�� �����

 �7����� ��8 �� �����– 56�� ����� ��#�� GH� h��� ,2010 J2011  �2011 J2012  
1E  :>��	
 ����  

 :��� E� �  �X��!� �� �7��� 	� WF��� ����� �� ������ :
 K d56�� ����� / �7����� ��8 $�% A����
����� ����N� ��8���8�� ���F"� ������� ������ �����#�� ���#�� ������ B����� 9�� ���� :��� . ����`� G���!��� Q���f 

 Q����� E� R���� ������ 	� Q�� G��7 U� 
�� ������ $7 U��!�� 	��#��)62°c  ����3  �	��� (���� E��8"� :��7� 
 	������S� Q���� ��R� 9� �K�  �����! ����� 	��� 	��7���� $�% :�#K� ������ 	����� $�% ������ :�� 9�

 :A�����67 
: $��`� .	����� ��
�� ��#� E��K G�C 	�  

.������8�� G�!��� G�C 	� :�������  
2E :������	
  

 ������	
 �������	
 ���6����	
 %& �!( >5 Q�6 F�����R
:  
1 J ���6  ��!�� Q����� ����� ��N ����) .(����7 ��8��#H� 5������ �"��� 
2 J 	���� ���� 5��K�� �
R� ���� ����� 30 ���8�� A� .����� ��N 
3 J 	���� ���� 5��K�� �
R� ���� ����� 30 ���8�� A�  . ����� 
4 J  Q����� �# R� ����	��#�� )62°c ( ���3  U� � ���� + ����� .��8��#H� 5������ �"��� 
5 J  Q����� �# R� ����	��#�� )62°c ( ���3  U� � ���� + ����� .����� ��N 	���� ���� E��8"� �"��� 
6 J  Q����� �# R� ����	��#�� )62°c ( ���3 .����� 	���� ���� E��8"� �"��� U� � ���� + ����� 

� ����� ��!� G��� ������ :��� �7����� ��8� ����(56�� �����) ����! ���� $7 ,10°c ���#� ��� �� ,
85 ,%  ���!�� :���R��� :#����� Z�� $7 ������� ������  ��6C ��#��6 ���K ���� G��
�.  

����� ��C 9��������
�� :�
���) ��� ��� :�Q :����8 ����� :���� GH� ������� ����� (30 ,60 ,120 ,
180  , 	������ ����� : ����8 �������8�� :�
���� ������� $7 A����30 ,60 ,150 ,180 ��� A����C ��C 9�� .� 

 �6�� G8�� �7�� G8 �� ����� G8 	� :���8� ��H�� ,	����� ��
� ��#���� �7�� G8 �� ����� G8 	� :���8�
 ��# 5����� ����C) �������8�� G���!�� ��#����3 G8� ^8 �C ,	����� ��
�� :���8�� ��#���� 5���� Z��`� G���!��� �

 G�����3 ���� (��8� G8�.  
 �
S
�	
>�	���	
�:  
1 J �"�	�� %����	
 ��'	
 ���!  	����� ��
�� ���!� 9� :� ���#�#! ���� E�#! 	����0.02 G8 	��� , �

��! $7 ��8� ���`� 	���� E�#C $7 	����� ��
�� ��#� :�#!�.	������ ���� ����� $�! ��6 G8 ������ ���8�� 
 �������� �� ��8 ��������S� :  
 = % ��
�� ��#�] ���`� 	����)– ���`� 	���� /( ������� 	����[ x 100  
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2 J  ������& ���5C  : 	������ ���8 ���!� 9�c  �#���� p�� �����8�� ���� 9����#�� ������ ��Rqeasy 
Ascorbic   ���8 ��!�� �Q����� ����� ������ 	�F YF�� 9� ������ ���7 	�F �� ������ x���6�� E�R� &�!

 	������C  ��100 )������ 	� G�Wieslaw et al., 2010.(  
3 J :���	
 %& �(�	
 ���!  :��C &�! ��� ��6 G8 �Q����� ���� :��83  ��8� G8� ����� G8� :���8�3 
����  	�� 9��� 	�� 9� ����7� A_�C ��������S�8 ������ ��#� B�#!� ����� :  

) = % ������ ��#�100 x ������ 	�� / ( ������ 	��  
 � ����	
 ���(�:
 >����	
%O�(�:  

 W������� 9����#�� W������ G�!� 9� &�! , ���8�� �����6��� :�7� ��� 9���� 9����#�� ������� :���
 ����!f�SPSS 5��
�� ���!�� :� #����� 	�� ���������  9�K GH� 	� :H������ 	��LSD  Z��#� $75%.  
              

UO��!	
 ��?�!�	
�:  
UO��!	
:  

1. ��
�	
 ������	
 ���� �	�� �O���	
��"�	�� ��'	
 ���! %& �����
 %	�: 
���� 	���� ������ E��8"� ��R��� Y� ��������� ����� �����!�� ������ A������ A�K�
� W������ :��XC $7 ���

Z��`� :H������ ��8, ��
�� ��#�  #��� ^� &�!
���	� �� 	������ ����� �������� ���) 51.94�68.83%( 
,������� $7 ) ��R� 	��� E� R���� ���6�� ������ �� ��
�� ��#�  #��� 	�8 	�! ��100(%. �����#� 9� &�!

 ,hH��#H� ����!H� 9��� ������ 	�
��� B����� ��R��� Y� �����!�� ������� 	�� U���� 5�� ��� ��8)51.94 
�68.83%R��� Y� �����!�� ������� � ,������� $7 ():R� ���� B����� ��N ��77.11 �77.94������� $7 (. 

 G86��)1.(  

  
L.S.D(5%)=2.11 

  
L.S.D(5%)=3.46 

) >5�	
1:(  S��	�� �����	
 ��� V��W� �����#��	
 )62° $�� �3 �
�� �����
 %	��	
 FO�?� ���W�	
� (�!�#� 30 !�5�� \�  

��"#�	
 ��
�� %& �"�	
 %& ��'	
 ���! �
�W� %& L���]!� ��'!(	
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2.  %& �����
 %	��	�� �O���	
� ��
�	
 ������	
 ���� ������& ���5C : 
	���� ������� ��R���� �����!�� ������� ���"� W������ :��XC  	������ ���8 ��C, :X��! ���  �������

 ��R��� Y� ��������� �����!�� 	������ 	� ����7 ��#� $7C  A�#��K ����6��^� &�! ,  #���  	������ Z��!�C  ��
 A�����! ������� ������
��� ������� 	���� ������ E��8"� �
R��� 	������ ����� �� 	�)35.27 �18/^�100  G�

(���7,������� $7 5�� ���� 9�7 Y� )B����� ��R��� Y� �����!�� ������� 	�� U����35.27/^�100G� (
�������� �����!�� B����� ��N ��R��� Y� )36.57 /^�100G�(  ����Monachello  U���� 5�� X!�� ����� ,

 ���� ��#���� 	�������� 	��Enterdonato :R� ����  	������ ���8 ����C ) 18�11.07������� $7 (  G86��
)2.(  

  

  
L.S.D (5%) = 1.31 

  
L.S.D (5%) = 1.5  

 �Q��K ����_  * ��	������ ����� �� :H������ ���� :��  
) >5�	
2 S��	�� �����	
 ��� V��W� ���� :(�#��	
 )62° $�� �3 �
�� �����
 %	��	
 FO�?� ���W�	
� (�!�#� 30 !�5�� \� %&  �W�

���5  ������&C /^�)100(�(6 >� �� ��"#�	
 ��
�� L���]!� ��'!(	
 �� >5	 Monachello �.Enterdonato  
  
3. O���	
� ��
�	
 ������	
 �����(�	
 ���! %& �����
 %	��	�� �: 

���� 5�
� X!H�� :H������ �K�� $7 A������ B����� ��N ��R��� Y� E� R���  ����� ��
Monachello  $7 �X��!��� ��$7C 	������ ����� $�! ���7 ��#� )%39.06(  	�! �� ,:��8  ����� ��
Enterdonato )%10.01( K�� G�#� 9�� A� ����� A� ) B����� ��R��� Y� �����!�� ������� Y�11.05.(%   

�R��� Y� ��������� �����!�� ������� ��7�� :��X ��8 ������ ��7�� $7 �X��!��� �� � $�! 	�
���� H8�
 	������ ����� A�#��K � :H������ ���� G86��)3( .  
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L.S.D (5%)= 1.16  

  
L.S.D (5%)= 1.34 

 *�Q��K ����_ 	������ ����� �� ������ :���  
) >5�	
3(  S��	�� �����	
 ��� V��W� �����#��	
 )62° $�� �3 �
�� �����
 %	��	
 FO�?� ���W�	
� (�!�#� 30 !�5�� \�  

%& ���! �W� (%) �(�	
 �� 
����"#�	
 �� L���]!� ��'!(	
 �� >5	 Monachello �.Enterdonato  
  

��?�!�	
:  
 W������ :��XC���  	���� ������ 5��K�� ��R�������� 30 ���8�� A�  	����� ��
�� ��#� a
� �� A�#��K � ���6��

� ����  RF �� 5�
�� 	� G�� ����� ���� ��� 	� ������ G�! ��� ��� ��#� ����� GH� 	� h��� ������ 	�� Q���
 , �!��� Q������h���  G��� U��N �� ����% $�% 	���� ������ 5��K�� ��R��� U��� Z��C ��� 	�� , x���� ��6 G��

 ��N ��8�� ����� &�!� ������ G�!Co2  ��N ��8�� a
����O2, h���  �� �����������8�� ������ 9�� G��� a
��
 E
���� 5��  	7 ������9� 	��  �8� �� Y� 5
�� ���� ����� $7 �X��!���) 	��!���� �Cohen et al., 1990 	"� (
 ��� �R��� ��N 	�����29������� ���� 	� %,  ��
� 9�� 	���� GH� ����H� $7 �
R��� ������ :X��! �����

 	� ��8C3) ���% G����� h��8 � ����� 	� %Morton, 1987 	C 	8�� 	����� ���� �� ��
�� ��#� 	C �� (
 	�) A����8 a
���50% % $�6.3 ����8�� ����7 	���� ���� E��8"� ������ ��R�� (%������� 10 �����8��,  9� 	��

	8�� �K ���
� 	����� 	���� 	� 	8�� ������� ���  $�% G�� 6��F� $��C �! Y� ��6C. 
	C ��� ��8  Y� ����� �����!�� ������� a�
�� �� ��7�� �6`� :��8 ����� E��8"� ��
�R� H8� ��
�� ��#�

	������ ����� $�! 	�
���� ������ ��7�� $7 �X��!����  	������ ���8)c(...������ ��#� ,  ��������� �����K ������
 �� Y� 5
�� ����) 	��!���� ����Rodov et al., 2000 ��!�� Q����� ������ E� R� 	"� (52° ����  9 2 ��� G�� �

 ��
�� G��� �� ��8C ������ � �� U��� 	���� ������� ��R��� Y� ����� � G�! �� $7C ��H� � ��� 	���� A�#��K 
� Q���� Y� U� 
�� ������ G����#� 	C ��8 ,Y�6��	��#��  ����! �����52°c  ��� 2 G!��� ����! a
� �" �C�  	��
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����� Y���� 	C $�% ���F% ������ Q	��#�� 60°c ��� 10 �� C �� Q����� E� R���� ��6�� �F�`� 	��� 	���� �	��#�� 
52°c  ��� 2.	���� ������� ��R��� ��7  �� ���
�_� Y�� �  

 	������ ���8 :���R� �� �!���� ����� 	�F :H������ :�����.C ���  	������ Z��!� a
���C  ��
��:H���� ��8 ���� :K�
���� B����� ��R��� Y� E� R���  A������ B����� ��N� $7�K��  :H������	�
���� H8�d 

�� ����� GH� 	�  ������ 	�F ���!�� ���H��#_� :������ ����  ����� �� ��#8���� :�����`�  �6� G���
������� 5����� ���� Y�.(Valevo et al., 2006;Lee and Kader, 2000)   
  

�����!��b
 ���(��	
�:  
�����!��b
:  

1.  �� G��
�� ����� ����� �����!�� ������� :��XCa�
�� ��#�  	����� ���� �� ��
��9�  ��������� �����K �����
 $�!180 ��� A�:H������ $7 A������ ������� 	���� ������ E��8"� ��R��� Y� E� R��� ����� :K�
� &�! ,  ��8

 	����� ��� ��#� $7 ��X�
!� 	�
���� H8� 51.94�68.83 % ������� $7. 
2.  Q����� E� R�� �����_� ��`� W������ :���	��#��  ������ ���� $7 X�
!�� �� 	���� ������� ��R��� Y�

	�  ������� &�!  / 	������ ���8C 	�
��� :R� ���� )35.27 �18/^�100 G� (���7 ������� $7  ����� Y�
��������� ���
��/ . 

3.  	���� ������ 5��K�� ��R��� ��� W������ :�������� 30 ���8�� A�  	����� ����� ��������� ����� ��� % ��
 $�!180 ��� A�  ���� ������ :�
� $7 �X��!��� Y� A�#��K �. �
R��� ��N ������ 

���(��	
 :  
1.  �
�� 	����� ���� 	����� x���Monachello  �Enterdonato  :�� 	���� ������ 5��K�� ��
�R� ���
����� 30 ���8�� A� ����! ���� $710°c  ���#� ��� � Y�85%,  ���� �� ��
�� ��#� G���� ��
8 ���X�� ��� 	`

 ��  ���� �����#��� ������ :�
� $7 �X��!��� Y� 	����� ����� ��������� ���
�� ��� �ٕ� ,������ ���!�� $�% 	�����
 .	������ ���� 

2.  Q����� ������ E� R�	��#�� )62 °c  ���3 	��� W������ GF�C $7 G��!�� 	��F� U� 
�� ������ Y� (
 �
����� ��������� ���F`� a�
�� � ������ ���� :�
� $7 X�
!�� &�! 	� 

3.  X�
!�� 	��F� ��R��� Y� ��������� �����!�� ������� 5�� � ��� ��� �ٕ� 	����� ����� ������ ������ $7
`� �� W����� ��� �!��% ��R� ������� .��8�� ���� G� ` 5��# 
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