
Tishreen University Journal for Research and Scientific Studies - Biological Sciences Series Vol.  (54) No. (4) 0202 

journal.tishreen.edu.sy                                                 Print ISSN: 2079-3065  , Online ISSN:2663-4260  

57 

The importance of using polyethylene bags in preserving apricots 

(Royal) and peaches (Al-Ghatami) during refrigerated storage. 

 
Ali Ali

*
  
ِِِِِ
ِ.Dr 

Maria Alia**   
 

 

(Received 26 / 6 / 0202. Accepted  9 / 8 /  0202 ) 

 

  ABSTRACT    

 

The study was conducted on the fruits of apricot (Royal) and peach (AlGhatami). With the 

aim of knowing the effect of polyethylene bags on maintaining the most important quality 

characteristics and safety of fruits during refrigerated storage, At a temperature of (3)°C 

and a relative humidity of (90-95)%, And compare the results with the control fruits stored 

under the same storage conditions. Some quality indicators were measured (Total acidity 

TA%, Total Soluble Solids TSS%) (once a week) until the end of the storage period, which 

lasted (30) days for the (Royal), and (60) days for the (Al-Ghatami).    

The results showed that there is a significant effect of the modified gaseous atmosphere on 

the studied indicators For all fruits stored in polyethylene bags compared to control fruits, 

The highest percentage of TA was (1.6-0.72)% in apricot and peach fruits Stored in bags 

respectively, While the percentage of TA was (0.75-0.2)% for the control fruits in apricot 

and peach, respectively. The percentage of (TSS) increased for all the fruits stored as a 

control and to a lesser extent in the fruits stored in polyethylene bags. The highest 

percentage was (21.4)% for the control fruits in apricot and (18.2)% for the control fruits 

for peach, While the percentage of TSS was (18.9-16.6)% in apricot and peach fruits stored 

under modified gaseous atmosphere, respectively. 
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 أىمية استخدام أكياس البولي إيتمين في حفظ ثمار المشمش
 صنف )رويال( والدراق صنف )الغتمي( أثناء التخزين بالتبريد 

 *عمي عميد.

 **مارية عميا
 (6062/  8/  9قبل لمنشر في  . 6062/  2/  62تاريخ الإيداع )

 
 ممخّص  

على ثمار المشمم  نم ) )رويماو( والمدراف نم ) )ال،تممد(  برمد) معررمة تمسثير أليماي البمولد إيتلمين أُجريت الدراسة 
ورطوبممة  م(3)درجممة اممرارة رممد الاظمماى علممى أئممم دنممالام جممودة وسممامة الثمممار أث مما، التدممنين بالتبريممد  و لمم  ع ممد 

 ومقار ة ال تالاج مع ثمار الشائد المدن ة ع د  ظي الىرو) التدني ية.% (90-95) سبية 
 %( TSS%   سممبة المممواد النمملبة ال الابممة اللليمممة TAتممم ايمماي بعمما مؤشممرات الجممودة م رمماو ) سممبة الامو ممة اللليممة 

 يوماً بال سبة لن ) )ال،تمد(. (60)يوماً بال سبة لن ) )روياو( و (30))مرة أسبوعياً( اتى  راية مدة التدنين والتد استمرت 
بيّ ممت ال تممالاج وجممود تممسثير مع مموا للجممو ال،ممانا المعممدّو علممى المؤشممرات المدروسممة بال سممبة لجميممع الثمممار المدنّ ممة  مممن 

رد ثممار المشمم   (1.6-0.72)%ألياي البولد إيتلين مقار ةً بثمار الشائد  ايث بل،ت أعلى  سبة للامو ة الللية 
بال سمبة لثممار الشمائد رمد المشمم   TA %(0.2-0.75) من ألياي على التوالد  بي ما بل،ت  سمبة  والدراف المدنّ ة

 والدراف على التوالد.
لجميممع الثمممار المدن ممة لشممائد وبشممملوث أاممو رممد الثمممار المدن ممة  ممممن  TSSلممما اندادت  سممبة المممواد النمملبة ال الابمممة 
رممد ثمممار الشممائد  (18.2)%سممبة لثمممار الشممائد رممد المشممم  وبال  (21.4)%أليمماي بممولد إيتلممين  ولا ممت أعلممى  سممبة 

رممد ثمممار المشممم  والممدراف المدن ممة  مممن جممو  ممانا معممدّو علممى  TSS %(16.6-18.9)للممدراف  بي ممما بل،ممت  سممبة 
 التوالد.

 
 روياو  ال،تمد  بولد إيتلين  جو  انا معدّو. الكممات المفتاحية:
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 مقدمة:
والتدمممنين رمممد جمممو  مممانا معمممدّو ممممن الطمممرف الاديثمممة الشمممالاعة رمممد مجممماو ت،ليممم) وتدمممنين الثممممار  التعبلامممة طريقمممة تُعتبمممر

الطبيعممد للرمموا، والملمموّن مممن الطانجممة  ايممث تعتمممد علممى الممتالم ب سممب ال،ممانات وترليبرمما مممن دمماو اسممتبداو الترليممب 
% ثممما د ألسممميد اللربمممون( ب،مممان واامممد أو دلممميط ممممن ال،مممانات بمممالتنامن ممممع 0.03أولسمممجين  و 21% تمممروجين   %75)

والمتالم بال شماط اتسمتقابد وعمليمات التم ظي المرارقمة للعمليمة التدني يمة   م3دظا درجة ارارة التدمنين إلمى أامو ممن 
 اتيتلين إلى الاد الأد ى والعمو على تج ب المعالجات الليماوية والاراريةر اً عن تقليو إ تاج  ان 

 (Kader et al., 1989; Gorris and Tauscher 1999; Saltveit,1997; Fonseca et al., 2002.) 
ئ ه الطرف من ألثر طرف التدنين راعليةً وألثرئا تللظةً ر اً عن نعوبة إجرالارا مقار ةً مع طرف التدنين بالتبريد  تعد

العادا  ايث تسائم رد الاظاى على ماتمو  الأ  يمة المدنّ مة ممن )الظيتامي مات  المدئون  الأامماا و يرئما..( إ مارة 
ة  ولعمموّ أئممم عوامممو  جمماح العمليممة التدني يممةو )تاديممد مرالممة ال  ممج إلممى الماارىممة علممى ملو ممات الطعممم واللممون وال لرمم

المالامممة لتدممنين لممو  مموء  والجممن، القابممو للتدممنين  تريلاممة الىممرو) التدني يممة مممن اممرارة  رطوبممة  سممبية  ودراسممة  سممب 
 (. Kader, 2002ال،انات بشلوث دايفث اسب لو ن )  وتاديد مادة الت،لي) المالامة( )

والاظمماى علممى ماتممو  الجممو مممن الرطوبممة لم ممع  مممو البلتريمما الروالايممة  O2 مليممة إلممى الاممد مممن  سممبة  ممانترممد) ئمم ه الع
 .(Thompson,A.K, 1998)والأعظان المدتلظة 

إن أاد أئم مقاييي تقدّم الأمم وتطورئا ئو مقدار ما ت تجه أو تسترلله من الظالرة والد ار  التد تُعتبمر منمدراً ئامماً 
يمممة الانممممة ل  سمممان  إ مممارةً إلمممى لو رممما ممممورداً ئامممماً ممممن مممموارد المممددو القومد.ويُقنمممد ب عمممداد الظالرمممة للع انمممر ال، الا

وا   مماجرا  معاملترمما بممالطرف الم اسممبة تطالممة مممدة نمماايترا لاسممتعماو الطممانج وبالتممالد إينممالرا للمسممترل  بالشمملو 
بعيمداً رمد ئم ا المجماو سموا،ح ممن ايمث التسمويف المدادلد  والنمن والملان ال ا يُظّ له  واد اطعت الدوو المتقدممة شموطاً 

 (.  2008أو من ايث اتعداد للتندير ) دا) وآدرون 
والظنمميلة  Prunoideaeوتاممت الظنميلة الدوديمة  Prunusوالجم ي  Armeniacaي تممد المشمم  إلمى تاممت الجم ي 

Rosaceae .ت تشر نراعة المشم  رد العديد من بلدان العالم وتاتو روسيا اتتاادية المرلن الأوو تليرا الولايا المتادة 
يمنرء المشممم  رمد معىممم ماارىممات القطمر العربممد السممورا  ىمراً لتاملممه الىمرو) القاسممية  وياتممو ريم) دمشممف المرلممن 

دلممب تليرمما الممب ورممد المرتبممة الد امسممة ماارىممة الا ايممة. بل،ممت المسممااة المنروعممة مممن الأوو رممد نراعتممه ثممم امممم وا 
م 2011طمن عمام  75919طمن  بي مما بلمع معمدو ات تماج 100902م ب  تاج امدره 2002ئلتاراً عام  12612المشم  

 .2017)ئلتاراً اسب إانالايات ونارة النراعة وات تاج النراعد  )مدوو   13746بمسااة ادرئا 
  ويعمد ممن (Prunus)والجم ي  (Rosacea family)إلمى الظنميلة الورديمة  (Prunus persica L) لما ي تمد الدرّاف

  والسمملريات المسممؤولة عممن (A, B, C)أئمم الظالرممة  ات ال ممو  ل، ائمما بالعديمد مممن الظيتامي ممات ال ممرورية للجسمم مثممو 
 ر مممماً عمممن   ائمممما بممممبعا المعممممادن الأساسممممية 11%الطعمممم الالممممو والمر مممموب رممممد ثمممممار المممدراف والتممممد تشمممملّو امممموالد 

 El-Motty and El-Fahman, 2013).) 
يُعدّ الدراف والمشم  من الثمار اللايملترية التد تنيد شدترا الت ظسية بعمد القطما) مباشمرةً إلمى جا مب العمليمات الايويمة 

" التمم ظين   ممج" التممد تممؤدا إلممى  والبيوليميالايمة التممد تسممبّب   ممج الثمممار وونمولرا إلممى طممور الشمميدودة بسممبب ىمائرة
امدوث العديمد مممن الت،يّمرات الظينيالايممة والليميالايمة والاسمية  مممن الثممرة  ايممث يمنداد إ تماج  ممان اتيتلمين مممع تقمدّم   ممج 
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الثمار وبالتالد نيادة  سبة المواد النلبة الم الة  ويترارف  ل  مع ا دظاا وا ح بالونن والامو ة الللية إ ارةً إلمى 
 .( (Guerra and Casquero, 2008; Usenik et al., 2008درجة نابة الثمار بسبب تاطّم الجدر الدلوية  ت،يّر

ن نيمممادة ال سمممبة  (5-10)%إلمممى  CO2إن ررمممع ترليمممن  ينيمممد ممممن اللظممما،ة التدني يمممة لثممممار المشمممم  رمممد جمممو معمممدو  وا 
 .(Wankier et al.,1970)يسبب أعراا التالو والت ظي الائوالاد  20%إلى

لما يسائم التبريد إلى جا ب التدمنين رمد جمو  مانا معمدّو رمد إطالمة ممدة التدمنين  وتاسمين الدنمالام الاسمية لثممار 
  لممما تعتبمر ثمممار المشمم  مممن الثممار الاساسممة للتدممنين (Singh et al., 2010)المشمم  والممدراف بشملوث ملامموىث 
الأ نيممد  ويترارمف  لم  ممع نيمادة إ تماج  مان اتيتلمين "  الاسممرار Gel break down"المبرّد ايث تىرر أعراا مثو 

 .(Iwata and Kinoshita,1978)مع ارتظاء الشدة الت ظسية وارتظاء درجة ارارة التدنين ويلون معدّو إ تاج اتيتلين 
مممار تسممائم مممواد الت،ليمم) المسممتددمة رممد تريلاممة الىممرو) الم اسممبة لتدممنين الثمممار  ايممث تنيممد مممن العمممر التدني ممد للث

Shelf-Life  وتقلمممو ممممن الأممممراا الظينيولوجيمممة وأعمممراا التلممم) ال اجممممة عمممن التدمممنين وبالتمممالد تقلمممو تلمممالي) ات تممماج
(Henig,Y.S and Gibert, S.G, 1975). 

( Polyvinyle chloride (Polyethelene -من البموليميرات للظميلم المسمتددم رمد ت،ليم) الثممار مثموو  العديد تستددم
ايمث تقلمو  Polysterenول ل   ™Saranإلى جا ب  Polystereneع د ت،لي) الد ار والظالرة  و  بشلوث أساسدث 

ي ب،ممد  ممبط  سممب ال،ممانات  مممن    لممماO2وا دظمماا  ممان  CO2مممن ال ظا يممة إلممى اممدث لبيممرث مممما يممؤدا لارتظمماء  ممان 
إلى بثاث إلى دمي  CO2على أن يلون ترلين  (2-5)%% إلى 21من  O2الادود المقبولة ايث يتم دظا ترلين 

مممرات م ممه. وتممتم مراابممة  سممب ال،ممانات بشمملوث مسممتمرث تج بمماً لارتظمماء أو ا دظمماا ال،ممانات الملوّ ممة للوسممط  ايممث يممؤدا 
 مممن أليمماي وعبمموات الت،ليمم) إلممى اممدوث العديممد مممن المشمملات  (16-19)%% إلممى 0.03مممن  CO2ارتظمماء ترليممن 

 .(Zagory and Kader, 1988)بادو بسيط بين الجو  من العبوات ودارجرا المتعلقة بالتدنين  ل ا لا بدّ من انوو ت
دنممالام مقاومممة  (EVA)يممورر البمموليمير الملممون مممن البممولد إيتلممين ودممات الظي يممو إلممى جا ممب إيتلممين ري يممو أسمميتات 

لمما يوجمد ويسمتددم ل،ما) مما ع للتسمرب الامرارا ع مد التدمنين رمد جمو  مانا معمدو   LDPEللارارة بشلوث ألبمر ممن 
وئو الألثر استدداماً رد ت،لي) المواد ال، الاية  باعتباره  Polyethelene terephthalate (PET) وء آدر م ه وئو 

 Crystallineااجناً جيداً لل،انات وبدار الما،  ر اً عن متا ته واوته ومقاومته العالية للارارة المرتظعة  ومن أ واعه 
PET (CPET) لارتظمماء درجممات الاممرارة التممد تنيممد عممن   ممعيظة  وعمماً ممما  إلا أ ممه مقمماوم جيممد المم ا يتميممن بدنممالام
لممادة ت،ليم) جيمدة ومقاوممة لت،ييمرات الوسمط المسمتددم بمالتدنين  لمما تسمتددم  Flexible PET Films  لمما يسمتددم م270

CPET Films  رد ن اعة النوا د المستددمة بالتدنين  ىراً لمقاومترا العالية لارتظاء الارارة(Coles and Kirwan,2011)  
 

 أىمية البحث وأىدافو:
 أىمية البحث:

تممممستد أئميممممة الباممممث مممممن الأئميممممة ال، الايممممة والااتنممممادية لثمممممار المشممممم  والممممدراف   ىممممراً ل، ائمممما بالعديممممد مممممن الأممممماح 
والع انمممر ال، الايمممة ال مممرورية للجسمممم  ر ممماً عمممن الاسمممترا  اللبيمممر لثممممار المشمممم  والمممدراف رمممد سمممورية والظيتامي مممات 

الطممانج م رمما والمنمم أع  وتممستد أئميممة الباممث باعتبممار الثمممار سممريعة التلمم)  ىممراً لارتظمماء  سممبة الرطوبممة ريرمما لمم ل  ررممد 
بّب ت،يّممراً رممد شممللرا وماتوائمما الليميممالاد لا سمميّما بعممد معر ممة لر ممرار الميلا يليممة ورقممد الممما، بسممرعة  الأمممر المم ا يسمم

الانمماد  ايممث يسممتمر رقممد المممواد المدنو ممة رممد الثمممار بظعممو عمليممة التمم ظي ورقممد الممما، بممال تح  ومممن ئ مما لا ممت أئميممة 
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و إلمى الباث رد إيجاد تق ية تورّر الىرو) الم اسبة لتدنين ثمار من داو استددام طريقة التدنين رد جو  مانا معمدّ 
جا ب التبريد  دون اللجو، إلى الممواد الليميالايمة المسمتعملة رمد التدمنين المبمرّد  إلمى جا مب الاظماى علمى القيممة الت، ويمة 

 والتسويقية للثمار المدنّ ة وتدنين الظالاا من ات تاج وتسويقه رد رترات ا قطاء الثمار.
 أىداف البحث:

 ييدف البحث إلى ما يمي:
علممى جممودة ثمممار المشممم  نم ) )رويمماو(  والممدراف نمم ) )ال،تمممد( عمن طريممف تدني رمما باسممتددام الجممو الماارىمة  1.

 ال،انا المعدّو.
 تقليو  سبة الظقد بالونن والت،لب على الأمراا الظسيولوجية ال اتجة عن ا دظاا درجات الارارة أث ا، التبريد. 2.
 دراسة تسثير التدنين بوسط  انا معدو على الدنالام الظينيالاية الليميالاية  والاسية للثمار المدنّ ة. 3.
 رد إطالة مدة تدنين الثمار والماارىة على ايمترا الاسية والت، وية. (PE)دراسة تسثير مادة الت،لي) المستددمة  4.
 

 طرائق البحث و مواده:
 مواد البحث:

 : (Apricot Royal)المشمش صنف رويال  1-1
درجمة تامت النمظر  تمنرء رمد تربمة  20أمتار  وتعمد ممن الأشمجار المقاوممة للنمقيع اتمى  5ت مو أشجار ئ ا الن ) وتنو إلى 

دظيظة أو طي ية  ويمتان الن ) بثمار لبيرة الاجم مشربة باللون الأامر  مستديرة الشلو  مدملية الملمي  تتمين بثلم ممين علمى 
غ  تمتان بلب أنظر لثير العنمير  وطعمم المو اماما المياً  وتلمون ال مواة  يمر لانمقة (35-45)الجا ب  متوسط ونن الج ين 

 (.2020والب رة مرّة  ويعد ئ ا الن ) من الأن ا)  ات ات تاجية العالية المت اسبة مع البيلاة المالية المنروعة )ا ما د  
يعممد لممون الثمممار مممن إلممى جا ممب  سممبة المممواد النمملبة ال الابممة والسمملريات مممن العوامممو الرامممة رممد تاديممد موعممد ج ممد الثمممار والقممدرة 

أسمابيع بعمد الانماد إ ا تمم  2-4مار ع د تاوّو اللون لرنظر ال،امف  وتبقد الثمار باالة جيدة لممدة التدني ية  ايث يتم ج د الث
 .(Stanley, 1991; Ezzat.A., 2018)اسب الن ) المستددم  م0تدني را ع د الدرجة 

وتلمون  سمبة ا المعمدو   يمتم تدمنين الثممار  ممن الجمو ال،مان  (Stanley,DW, 1991)م(0-0.5)يتم تدنين الثمار عادةً ع د 
  وتلمممون ئممم ه ال سمممب م اسمممبة للظوالامممد التجاريمممة والتدمممنين انمممير الأممممد  O2% (2-3)و  CO2 (2-3)%ال،مممانات الملوّ مممة للوسمممط 

ن تدنين الثمار رد وسط ياوا أاو من   5%  وألثر ممن O2 (Folchi et al., 1995)  1%بالاعتماد على الن ) المدنّن  وا 
CO2  لألثر من أسبوعين اد يسبب تطور العديد من ال لرمات  يمر المر وبمة وتلموّن ال سميج اللاممد بماللون الب مد إلمى جا مب رقمدان

 .(Chambroy et al., 1991)ال لرة الممينة للمشم  
 

 
 يوضح ثمار المشمش صنف رويال. (1)الشكل رقم 
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 الدراق صنف الغتمي: 2-1
الثمرة لبيرة الاجم  لو را أنمظر مد مر ن بيمة الملممي  شمديدة الرالاامة  ال مواة لانمقة واللمب أبميا  ت  مج الثممار رمد 

 (. 2017شرر آب وئد ألّ  ثمار الأن ا) المالية طعماً )مدوو 

 
 يوضّح ثمار الدراق صنف الغتمي. (2)الشكل رقم 

 مادة التغميف المستخدمة: 3-1
 :Polyethylen (PE)إيتمين أكياس البولي 

يعتبمممر البمممولد إيتلمممين أبسمممط أ مممواء البممموليميرات الانمممط اعية وألثمممر الممممواد الباسمممتيلية شممميوعاً رمممد مجممماو تعبلامممة وت،ليممم) 
منم عة ورقماً للثارترما ودرجمة اساسميترا وطريقمة اسمتددامرا  ويعمد  PEالد ار والظالرة الطانجة. ئ ا  عدة أ واء ممن 

LDPE (density, 0.910 -0.925g/cm3)  الألثر استدداماً ويستعمو على شلو ريلم  بي ما يستددم ال موء المرتظمع
لااجن  عي) لمرور ال،انات  إلا أن طبيعته اللارئة للما، تجعو م ه ااجناً جيداً  (HDPE)اللثارة من البولد إيتلين 

لبدممار الممما،  ولرمم ا السممبب لا يملممن اسممتددامه رممد ت،ليمم) المممواد التممد تتطلممب  ظا يممة م دظ ممة لمممرور ال،ممانات. يمم وب 
لثارة ودنالام التبلور  يستددم   ويتعلف  ل  بالم(100- 120)البولد إيتلين ع د درجات الارارة الم دظ ة  سبياً 

البولد إيتلمين مرتظمع اللثارمة لطبقمة ما عمة للتسمرب ررمو يمورّر دنمالام الدمتم الامرارا الجيمد. تمدعى الممواد الملو مة ممن 
وتاتمموا روابممط أيو يممة بممين الساسممو الملو ممة لرمما  وئمم ه المجموعممة مممن المممواد الباسممتيلية  (Ionomers)البممولد إيتلممين 

لاممرارة ويممتم دتمرمما بشمملوث اممراراث للانمموو علممى رعاليممة أعلممى ودنونمماً ع ممد اظممى العنممالار واللامموم تعتبممر متاملممة ل
 .(Coles and Kirwan,2011)والدئون 

 (:Treatmentsالمعاملات ) 2
 قسمت الثمار المخزنة إلى مجموعتين من الثمار:

 ثمار مدن ة باستددام ألياي البولد إيتلين -
 ثمار الشائد-

 بال سبة لثمار المشم  ن ) )روياو( والدراف ن ) )ال،تمد( لوث على اد .و ل  
 طرائقية العمل: 3-

تم ج د ثمار المشم  ن ) )روياو( والدراف ن ) )ال،تمد( ع د التماو ال  ج الظينيولوجد للثمار  أا ع د ونوو 
جية الممينة  للن )  ايث تمم تاديمد درجمة الثمار إلى اللون والاجم المر وب مع مراعاة الدنالام التدني ية والتل ولو 
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ال  مممج واابليمممة الثممممار للتدمممنين بالاعتمممماد علمممى مؤشمممر نمممابة الثممممار وتاديمممد  سمممبة الممممواد النممملبة ال الابمممة باسمممتددام 
 رررلتومتر)اقلد( لتاديد الموعد الم اسب للج د.

طاية أث ما، ال قمو إلمى مدمنن التبريمد  لمما تم استددام ن اديف من الظلين أث ا، ج د الثمار تج باً لأيمة دمدو  وجمروح سم
 تم استبعاد الثمار ملتملة ال  ج تج باً لادوث التل) ال اتج أث ا، ال قو والتدنين. 

تممم اسممتعماو أليمماي البممولد إيتلممين المعرورممة بظاعليترمما رممد تدممنين الظالرممة الطانجممة  بايممث تنممو  سممبة ال،ممانات الملو ممة 
و لم  ممن  م(2)ع د درجة امرارة  (RH=90%)عاة  سبة الرطوبة ال سبية   مع مرا(CO2%5 –O2%2)للوسط إلى 

داو إاداث العديد من الثقوب  من الألياي تج باً لارتظاء  سب ال،انات الملو ة للوسط  ولتسريو تبادو ال،انات بين 
أسممظو الأليمماي باعتبمماره أثقممو ممممن  CO2الوسممط  مممن الأليمماي والوسممط الدممارجد  و لمم  م عمماً لتمممرالم لميممة نالاممدة مممن 

الرموا،  ولتسمريو مممرور الألسمجين وددولمه إلممى دادمو الأليماي باعتبمماره  مرورياً رمد تمم ظي الثممار  لمما تممم تدمنين ثمممار 
المشممم  والممدراف ع ممد  ظممي الىممرو) التدني يممة لشممائد مممن أجممو معررممة تممسثير الجممو ال،ممانا المعممدّو علممى الدنممالام 

 ليميالاية للثمار المدن ة. الاسية  الظينيالاية  وال
جرا، التااليو المطلوبة مرة أسبوعيا اتى ا ترا، مدة التدنين.  تم أد  ثاث ملررات للو معاملة وا 

 :(Studied Parameters)المؤشرات المدروسة  4
 الخصائص الفيزيائية المدروسة: 1-4

 :TSS :%(Total Soluble Solids)تقدير نسبة المواد الصمبة الذائبة الكمية  1-1-4
للمجموعمممة الواامممدة بال سمممبة لنممم ) )رويممماو( و )ال،تممممد(. تمممم ثممماث ملمممرّرات وُنّعمممت علمممى أُدممم مت مجموعمممة ممممن الثممممار 

نايمي( ممن دماو  مبط الجرمان ابمو لمو اسمتددام -اساب  سبة المواد النلبة ال الابة اللليمة بواسمطة جرمان )رررالتمومتر
 .(2008) دا) وآدرون  بالما، المقطر

  الخصائص الكيميائية المدروسة: 2-4
 :(%Total Acidity)تقدير الحموضة الكمية  1-2-4

لمماو 80من الما، المقطر وتسدي را اتى الدرجة مو 100 من لب الثمار وتقطيعرا جيداً وتم منجرا مع غ 20أُد   م وا 
(  وسمجو 0.1N  رُشِّح العنير ال اتج  ثم تمت معايرته باستددام ما،ات النموديوم )مو ما، مقطر200   الاجم إلى 

الاجم المسترل  من القلوا واساب المتوسط الاسابد لثاثة ملررات دانة بلو معاملة وتسجيو ال تيجة ل سمبة ملاويمة 
 (.(AOAC,1990غ من الونن الطانج )%( 100على أساي الملارئ ال،رامد لاما المالي  للو 

 :Statistical Analysisالتحميل الإحصائي  5
للمقار مة بمين  0.05ع مد المسمتو   LSDاستُددم تنميم القطاعات العشوالاية اللاملمة وتممأ اسماب ايممة أامو رمرف مع موا 

تممم القيممام بجميممع التااليممو اتانممالاية  %.5لتاديممد الظممروف المع ويممة بممين المتوسممطات ع ممد مسممتو  ثقممة  متوسممطات القمميم
 .(2005 )يعقوب  SPSSباستددام بر امج 

 
 النتائج والمناقشة:

 %:TSSتقدير نسبة المواد الصمبة المنحمة الكمية  1
ال ا  (dehydration)تعود النيادة رد  سبة المواد النلبة ال الابة رد الثمار داو ال  ج وأث ا، التدنين إلى رقد الما، 

لى المرة السلريات المتعددة   .(Akhtar et al., 2010)يسبّب ترلين لميترا رد العنير الدلوا  وا 
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 لثمار الدراق صنف )الغتمي( أثناء التخزين المبرّد. TSS%يوضّح متوسط تغيرات نسبة  (1)جدول رقم 
 

رقم 
 المعاملة

 
 نوع المعاملة

 
 التخزين/أسبوع

LSD 

 

 
0 

 
1 

 
2 

 
3 

 
4 

 
5 

 
6 

 
7 

 
8 

 
 
 
 

LSD(0.5)=0.15 
 

ثمار مخزّنة على  1
درجة حرارة 

 )الشاهد(  ֯  م2

 

13.9ab 14.5a 15.7a 16.1b 16.7 16.9 17.6 18.1b 18.2 

ثمار مخزّنة على  2
درجة حرارة 

ضمن   ֯  م2

أكياس بولي 
 إيتلين

13.9ab 14.1c 14.4d 14.8c 15.2 15.9 16.1 16.4c 16.6 

LSD(0.05)=0.31   التخزينمدة  LSD= 
0.44 

 الأحرف المجتمعة تدل عمى عدم وجود فروق معنوية والأحرف المفردة تدل عمى وجود فروق معنوية.
ارتظماء  سمبة الممواد النملبة ال الابمة اللليمة رمد لموث ممن ثممار الشمائد والثممار المدن مة  ممن  (1) ااى ممن الجمدوو رامم 

ع مد بدايمة التدمنين ممع عمدم وجمود رمروفث مع ويمةث اتمى الأسمبوء الأوو ممن % 13.9ألياي البولد إيتلين  ولا ت  سبترا 
% رد لموث ممن ثممار الشمائد TSS (14.1-14.5)التدنين  لترتظع ال سبة تدريجياً اتى  راية مدة التدنين. بل،ت  سبة 
ايممممث بل،ممممت بالارتظمممماء اتممممى الأسممممبوء الثممممامن  TSSوالثمممممار المدن ممممة رممممد جممممو معممممدّو علممممى التمممموالد  واسممممتمرت  سممممبة 

وجمود رمروف  (1)رد ثمار الشائد والثمار المعاملة على التوالد  وتبيّن القيم المواردة رمد الجمدوو رامم  (16.6-18.2)%
 مع وية بين ثمار الشائد والثمار المدن ة  من ألياي م   بداية التدنين واتى  رايته.

 
 يوضح تغيرات نسبة المواد الصمبة الذائبة الكمية خلال مدة تخزين ثمار الدراق صنف الغتمي: (3)الشكل رقم 

 لثمار المشمش صنف )رويال( أثناء التخزين المبرّد. TSS%يوضّح متوسط تغيرات نسبة  (2)جدول رقم 
 

رام 
 المعاملة

 
 

  وء المعاملة

 LSD التدنين/أسبوء
0 1 2 3 4  

 
 

LSD(0.5)= 
0.15 
 

ثمار مدنّ ة على درجة ارارة  1
 )الشائد(  ֯  م2

 
15.2ab 17.1c 18.3a 20.7b 21.4 

ثمار مدنّ ة على درجة ارارة  2
 15.2ab 15.8b 16.9b 18c 18.9  من ألياي بولد إيتلين  ֯  م2

LSD(0.05)=0.24   مدة التدنين LSD=0.34 
 المجتمعة تدل عمى عدم وجود فروق معنوية والأحرف المفردة تدل عمى وجود فروق معنوية. الأحرف
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رمد لموث ممن ثممار الشمائد والثممار المدن مة  ممن أليماي بمولد  TSSارتظماء  سمبة  (2)تبيّن القيم الواردة رمد الجمدوو رامم 
لترتظع تمدريجياً اتمى  رايمة الأسمبوء  15.2%إيتلين  ايث  ااى عدم وجود ررف مع وا ع د بد، التدنين ولا ت ال سبة 

رمد لمموث مممن ثممار الشممائد والثممار المدنّ ممة  ممن جممو  ممانا ( % 21.4-18.9الرابمع مممن التدمنين  ايممث بل،مت ال سممبة )
 معدو مع وجود ررف مع وا.

اللايمليتمر  و سمبة ايمث يوجمد ارتبماط وثيمف بىمائرة   ويملن تظسير  لم  بتاموّو السملريات المتعمددة إلمى سملريات أبسمط
الممممواد النممملبة ال الابمممة رمممد الثممممار المدنّ مممة  ويعمممود  لممم  إلمممى التالمممو الممممالاد لل شممما إلمممى سممملريات أبسمممط وتظلّممم  البلتمممين 

 .(Javanmardi and Kubota, 2006)والريميسيللون الموجود  من الجدر الدلوية وئ ا يتّظف مع 

الجمممو ال،مممانا ال ممماتج عمممن إلمممى دور الممممواد النممملبة الم المممة اللليمممة لمممما يملمممن تظسمممير النيمممادة البسممميطة رمممد الماتمممو  ممممن 
استددام ألياي البولد إيتلين رد الاظاى على أئمم ملو مات ال لرمة والطعمم والرالاامة إلمى جا مب ماتمو  الأ  يمة المدن مة 

  وتامارى ممع  مان اتيتلمينO2 دظما معمدو التم ظي بسمبب تظاعمو  مان رمد  من الأماح والمعادن و يرئا  ايث تسائم
على الأ نيمات الموجودة  من الأ شية الدلوية ر اً عن المىرر والقوام  CO2على نابة الثمار بظ و تسثير  ان 

طالمة ممدة التدمنين ثاثمة أ معا)  العنيرا المر موب  ايمث يسمائم رمد الماارىمة علمى   مارة الثممار إلمى امدث لبيمرث  وا 
ايمث بل،مت أامو  سمبة  (1)-(2)مااىته من القيم الواردة رد الجدولين رام مقار ة مع طرف التبريد العادية  وئ ا ما تم 

المدن مة  ممن أليماي علمى التموالد    % رد لو من ثممار المشمم  وثممار المدراف(16.6-18.9)للمواد النلبة الللية 
 .(Kader,2002)رد ااو الثمار المدن ة بالتبريد رقط  (18.2-21.4)% بي ما لا ت ال سبة أعلى

 
 تغيرات متوسط نسبة المواد الصمبة الذائبة عند تخزين ثمار المشمش صنف )رويال(: (4)ويوضح الشكل رقم 

 
 %: TAتقدير نسبة الحموضة الكمية  2

تمم دظا الامو ممة اللليممة تممدريجياً مممع اسممتمرار تقممدم ال  ممج رممد الثمممار ويعممود ا دظمماا الامو ممة اللليممة إلممى اسممترا  
المرلبمممات المسمممؤولة عمممن الامو مممة لسسممماي رمممد عمليمممات اتسمممتقاب الايويمممة الدانمممة بمممالت ظي   ايمممث يمممتم تاويلرممما 

 .(Ball, 1997)لسلريات بسيطة 
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 لثمار الدراق صنف )الغتمي( أثناء التخزين المبرّد. TA%ت نسبة يوضّح متوسط تغيرا (3)جدول رقم 
 
رام 
 المعاملة

 
  وء المعاملة

 
 التدنين/أسبوء

LSD 
 

0 1 2 3 4 5 6 7 8  
 
 
 

LSD(0.5)= 
 المعامات

0.4 
 

ثمار مدنّ ة على درجة  1
 )الشائد(  ֯  م2ارارة 

 

0.5ab 0.55 0.6 0.57 0.45 0.4 0.38a 0.27 0.2c 

ثمار مدنّ ة على درجة  2
 من   ֯  م2ارارة 

 ألياي بولد إيتلين

0.5ab 0.62 0.68 0.72 0.65 0.56 0.49b 0.41 0.35b 

 LSD(0.05)= 0.082 مدة التدنين  
LSD=0.12 

 الأحرف المجتمعة تدل عمى عدم وجود فروق معنوية والأحرف المفردة تدل عمى وجود فروق معنوية.
رمد  0.5%عمدم وجمود رمروف مع ويمة ع مد بمد، التدمنين ايمث بل،مت  سمبة الامو مة اللليمة  (3)من الجدوو رام   ااى

رممد الأسممبوء الأوو مممن  TAثمممار الشممائد والثمممار المدن ممة رممد أليمماي بممولد إيتلممين  لممما  ااممى ارتظمماء بسمميط رممد ايمممة 
والثمار المعاملة على التوالد  لتبلع أعلى  سبة رد لوث من ثمار الشائد  (0.55-0.62)%التدنين  ايث بل،ت ال سبة 

بال سمبة للثممار المدن مة  0.72%رد ثمار الشائد و ل  رد الأسبوء الثا د من التدنين  بي ما بل،ت أعلى  سمبة  %0.6
رممد جممو  ممانا معممدّو رممد الأسممبوء الثالممث مممن التدممنين لتمم دظا ال سممبة لجميممع الثمممار المدن ممة تممدريجياً اتممى ا ترمما، مممدة 

 التدنين رد الأسبوء الثامن.

 
 يوضح متوسط تغيرات نسبة الحموضة الكمية عند تخزين ثمار الدراق صنف )الغتمي(: (5)ويوضح الشكل رقم 
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 لثمار المشمش صنف )رويال( أثناء التخزين المبرّد. TA%يوضّح متوسط تغيرات نسبة  (4)جدول رقم 
 
 

 رام المعاملة

 
 

  وء المعاملة

 LSD التدنين/أسبوء

0 1 2 3 4  
 

LSD(0.5)= 
 المعامات
0.18 
 

ثمار مدنّ ة على درجة  1
 )الشائد(  ֯  م2ارارة 

 

1ab 1.1 0.9b 0.82 0.75c 

ثمار مدنّ ة على درجة  2
 من   ֯  م2ارارة 

 1ab 1.4 1.6c 1.2 0.95b ألياي بولد إيتلين

LSD(0.05)=0.29   مدة التدنين LSD=0.41 
 المجتمعة تدل عمى عدم وجود فروق معنوية والأحرف المفردة تدل عمى وجود فروق معنوية. الأحرف

ارتظاعا  سبة الامو ة الللية اتى الأسبوء الأوو من التدنين ايث بل،ت ال سمبة  (4)تبيّن القيم الواردة رد الجدوو رام 
رد الأسبوء الثا د بال سبة للثممار   1.6%ى ايمة بال سبة لجميع الثمار المدن ة بالتبريد لشائد  بي ما لا ت أعل %1.1

المدن ة  من ألياي بولد إيتلين مع وجود رروف مع وية  لت دظا ال سبة بعدئا رمد جميمع الثممار اتمى  رايمة الأسمبوء 
 رد ثمار الشائد والثمار المدن ة رد ألياي على التوالد. (0.75-0.95)%الرابع من التدنين ايث بل،ت 

ا دظماا الامو مة اللليمة بشملوث تمدريجدث رمد جميمع الثممار المدن مة إلمى اسمتددام الأامماا الع موية  يعود السمبب رمد
  لما تعد  سبة الأاماا الع وية مؤشراً ئامماً (Ball, 1997)لسساي رد التظاعات الأ نيمية الدانة بعملية الت ظي 

ودلياً وا ااً على الجدو  الااتنادية من العملية التدني ية ومد  ما،مة ىرو) التدنين للثمار  لما تعبر عن  سبة 
وتمدو الدراسمات علمى ارتظماء (Boettcher et al., 1996). ال،مانات ال اتجمة عمن عمليمة التم ظي وئم ا مما أشمار إليمه 

و  الثمار ممن الأامماا الع موية رمد المراامو الأولمى ممن ال  مج بظعمو دورة الأامماا اللربولسميلية ال اتجمة عمن مات
ايمث اندادت  سمبة الأامماا م م   (4)و (3)عملية الت ظي  وئ ا ما تم مااىته من دماو القميم المواردة رمد الجمدولين 

لألسممدة ال اتجممة عممن تمم ظي الثمممار مممع تقممد ال  ممج  لو رمما بدايممة التدممنين بشمملوث تممدريجدث لتمم دظا بعممدئا بظعممو عمليممات ا
 (.1993الأسرء ااتراااً من السلريات )يو ي  

إلمى ا دظمماا اميم الامو مة اللليمة ع ممد  رايمة ممدة التدممنين وئم ا يتظمف مممع  (4)و (3)وتشمير القميم المواردة رممد  الجمداوو 
رمد جمو  cv. zaosuli pears ع مد تدمنين ثممار اللمثمر  نم ) 2016وآدمرون عمام  Goliasالدراسمة التمد أجرائما 

رمد لما الوسمطين ويعمود  10% انا معدو وجو عادا  ايث لااى ا دظا اً ملاوىماً للامو مة اللليمة للثممار اموالد 
  ل  إلى استددام الأاماا الع وية لرلالان ت ظي ت ترد ب عطا، م تجات  رالاية من الألسدة الروالاية. 

 
 تغيرات متوسط نسبة الحموضة الكمية عند تخزين ثمار المشمش صنف )رويال(: (6)ل رقم ويبين الشك
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 الاستنتاجات والتوصيات:
 الاستنتاجات:

رمد ثممار الشمم  والمدراف  ايمث بل،مت أعلمى  TAاارىت الثمار المدن ة  من ألياي بولد إيتلمين علمى أعلمى  سمبة -
 رد ثمار المشم  ن ) روياو. 0.95% سبة 

بشلوث تدريجدث مع تقدم مدة التدنين بال سبة لثمار المشم  والدراف  ولا ت النيادة أسرء رد ثممار  TSSاندادت  سبة -
 رد الثمار المدن ة  من ألياي. TSS 16.2رد ثمار الشائد بي ما بل،ت  سبة  18.2را المشم  ولا ت أعلى ايمة ل

المشم  م   بدايمة التدمنين واتمى  رايتمه  مقار مةً بثممار المدراف  الامو ة الللية لا ت أعلى رد ثمار ااى أن  سبة -
 مع وجود رروف مع وية.

اارىممت الثمممار المدن ممة  مممن أليمماي بممولد إيتلممين علممى امموام أر ممو ودنممالام اسممية أر ممو مقار ممة بثمممار الشممائد -
 المدن ة بالتبريد رقط.

 التوصيات:
م و من أليماي منم وعة 2يونى بتدنين ثمار المشم  ن ) )روياو( والدراف ن ) )ال،تمد( ع د درجة الارارة -

 من البولد إيتلين لنيادة مدة التدنين والماارىة على أئم دنالام الجودة.
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