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 ممخّص  
 

أظيرت نتائج دراسة باعتماد طرائق الزرع والعزل الجرثومي. و  وداخمياً  تم التحري عن مدى تموث البيض خارجياً 
جميع ل عمى القشرة الخارجية جرثومياً  تموثاً عينة بيض من المحال التجارية المختمفة لمحافظتي طرطوس واللاذقية  045

المكورات العقدية والتي بمغت وخاصة الأعمى بالجراثيم اليوائية  التموثسبة نكانت و  المدروسة، عينات البيض
 ،%96,99فقد بمغت نسبة التموث بالسممونيمة  %. أما الجراثيم المعوية3304بنسبة  المكورات العنقودية تمتيا%، 83057

إيجابية غير مصنفة  وبعصيات %9066%، وبمغت نسبة التموث بالمكورات البرازية 93,33والعصيات القولونية 
عمى  حقيقياً  صحياً  ويجب التنبيو إلى مدى خطورة التموث الداخمي لمبيض والذي يمكن أن يشكل تيديداً  .9080%

 جميور المستيمكين.
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 ABSTRACT   

 

External and internal Table Egg bacterial contamination was investigated. Results of 

540 of layout Table Egg in Tartous and Latakia commercial markets samples showed that, 

the all tested Egg shell samples were bacterial contaminated. The highest casualty 

percentage amounts 87,03% for Streptococcus, then 77,4% for Staphylococcus. For the 

Enterobacteriaceae it was proportion of Salmonella contamination 16,11%, Bacilli coli. 

17,77%, Fecal Coccus 1,66% and no classified gram positive bacillus 1,85%. The monition 

must be taken to serious degree of table egg internal contamination. It may be actual 

hygiene threat on consumptive people. 

 
Keywords: Table egg, bacterial contamination, Enterobacteriaceae, Streptococcus, 

Staphylococcus, Salmonella, Bacilli coli. Fecal Coccus. 
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 :مقدمة
نتاج البيض، وتختمف من مزرعة لأخرى فمنيا ما  ،تنتشر في سورية طرائق مختمفة لرعاية الدجاج البياض وا 

يتبع الأنظمة اليدوية البسيطة في الإنتاج والجمع والتعبئة في الصناديق ومنيا تتبع فيو بعض التقنيات الآلية، و بعضيا 
نتيجة الارتباط  تطورة وبذلك تختمف مواصفات البيض الناتج وخواصوالآخر تطبق فيو أساليب الإنتاج الحديثة والم

 .الوثيق بين المنتج وظروف وشروط الإنتاج والتسويق ونوع الدجاج المنتج
إن الأىمية الغذائية والاقتصادية لبيض المائدة ودوره اليام في سد الحاجات الغذائية لكل شرائح المستيمكين 

 مى الصحة البشرية ومخاطره الناتجة عن تموثو بالأحياء الدقيقة الممرضة.تستدعي الانتباه لتأثيراتو ع
في البمدان النامية لتأمين كميات كبيرة من البيض والمحم لمتغذية وذلك لتمبية الاحتياجات  ييدف إنتاج الدواجن

بصورة أكبر بكثير مما ىو لكم ا لتأمين فالإنتاج يتجو الغذائية المتزايدة باستمرار نتيجة النمو السريع في عدد السكان.
ترتبط وتتعمق بالدواجن من المسببات الممرضة للإنسان  فإن كثيراً . (Cox et al., 2005)وبحسب .النوع نحو تأمين

 Clostridiumوالمطثيات  Campylobacterومنتجاتيا وخاصة البيض ومن تمك الممرضات اليامة الكامبيموباكتر 
، Yerisiniaواليريزينيا  Escherichia coliوالإيشريكية القولونية  Salmonellaنيمة والسممو  Listeriaوالميستيريا 

الأكثر أىمية لقشرة البيضة الخارجية، فيي تؤدي لارتفاع الحمولة مصادر التموث ويعد الزرق ومواد الفرشة من 
لداخمية ة نفاذ ىذه الجراثيم لممكونات امع إمكاني ،الجرثومية فيما يتعمق بالسممونيمة والإيشريكية القولونية والبستوريمة

بحسب المصادر أشارت التقارير الطبية ولقد .عمى صحة الإنسانترتفع بذلك درجات الخطورة لتسبب التموث الداخمي و 
وغيرىا من الأنواع  بتمك المسببات المرضية مجتمعة أو منفردة إلى تموث منتجات الدواجن من بيض ولحمالسابقة 

 .ي تسبب أمراضاً خطيرة للإنسانالجرثومية الت
وضع البيض في  كانفي م قشرة البيضتقع في أكبر تماس مع ،و بشكل كبيرتموث الجراثيم اليوائية البيض 

 Lutgring et al., 1997;) ونوه (،Lutgring et al., 1997) الكرتونية بعد غسل البيض وتنظيفو الأطباق

(Kotula and Kinner,1964;Zottola et al.,1970  إلى أن التموث بالجراثيم اليوائية في ىذه المنطقة يزداد بوجود
إلى أن  (Sobhan et al.,2004)ويشير الطيور الحية التي تحرك أجنحتيا باستمرار وتؤدي لانتشار ىذه المموثات.

ولونية والسممونيمة لمجراثيم إيجابية الغرام.إن بعض الأحياء الدقيقة كالعصيات الق فرشة الدواجن تشكل الخزان الرئيس
 اغور وحاج حسن،ح) والشيجيلا والمكورات العنقودية والعقدية تنتقل لمدجاج مع مياه الشرب حيث تصل لمبيض وتموثو

بجراثيم أنو عند تمقيح الغشاء الداخمي لمحجرة اليوائية  (Dolman and Borad, 1992) وأظيرت نتائج (.9115

 والعقديات Pseudomonas والزوائف Salmonella enteritidesكالسلمونيلة الملهبة للأمعاء  متنوعة
Streptococcus والمكورات المعوية Enterococcus، والإيشريكية القولونية Escherichia coli،  سيطرت جراثيم
Pseudomonas السممونيمة المميبة للأمعاء فقد أما ،°05-°4 بين الواقعة حرارةالدرجات  في عمى تموث زلال البيض 

عند تمقيح القشرة ( أنو Dereu. et al., 2006ن )بي  . و °م 73 ةسيطرت عمى التموث عند التحضين عمى الدرج
 ,Staphylococcus warneri) Acinetobacter baumanii جرثومية من أنواعب الخارجية لمبيض

Pseudomonas, Salmonella enteritidesوبخاصة الزوائف ( اخترقتيا الجراثيم المتحركة السمبية الغرام 
Pseudomonas والسممونيمة المميبة للأمعاء S. Enteritides الأخير  النوع لمكونات الداخمية وقد سيطرإلى ا لتصل

وعند تمقيح البيض  أسابيع من التمقيح. 4-7% من العينات بعد 70عمى تموث المكونات الداخمية لمبيض بنسبة 
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عمى درجة حرارة الغرفة ولم  لوحظ نمو واضح ليا في محتويات البيضة S. Enteritidesبالسممونيمة المميبة للأمعاء 
 (.Saeed and Koons,1993) °م 4حظ وجود أي نمو عند تخزينيا عمى الدرجة يم

 S. Enteritidesعند تمقيح البيض بالسممونيمة المميبة للأمعاء  Gast and beard,1992)وأظيرت نتائج )
% من 96وفي  ،°م 3.0 من العينات عمى الدرجة %4وفي  درجة حرارة الغرفة، في % من العينات3وجود تموث في 

 ،من العينات المدروسة %3.8إن نسبة تموث القشرة الخارجية لمبيض بالسممونيمة بمغت  .°م00عمى الدرجة  العينات
 Baker et al., 1987; Izat and Gardner, 1988; Jones% بعد الغسل وفق ما وجده9.9وانخفضت النسبة إلى 

et al., 1995; Knape et al., 2002)) المموثة  ةمالأساس لمسمموني إذ أشاروا إلى أن الزرق والفرشة ىما المصدر
 بينت نتائج لقدالمدروس. و في محتويات البيض  السممونيمةن عدم وجود ولكن الفحص بي   ،في المقام الأوللمبيض 

Humphrey et al; 1991))  من عينات البيض المدروسة أظيرت نتيجة 5.6بالسممونيمة أنلاكتشاف الإصابة%
لدى  (Jones et al.,2005)  ولقد بينوكانت نسبة تواجد السممونيمة في الزلال أكبر مما ىي عميو في المح ،إيجابية

مفيدة في  ةالمختمف عمميات الغسلكانت  ،لمياه الغسل متفاوتة درجات حرارةوبغسل البيض بماء بارد لمدة دقيقة واحدة 
 اىا الداخميومحتو  الخارجية، تموث قشرة البيض مستوى خفضفعالة في كذلك كانت و  تو،وصحالبيض  جودةتحسين 

 وأورد ،السممونيمة المميبة للأمعاء التي كانت قد حقنت في البيض اصطناعياً و اليوائية  من الجراثيم
(Khmer and Moats,1981; Saeed and Koons,1993; Chent et al., 1996)  تخزين نتائج مشابية لدى

من نمو البكتريا ويعيق اختراقيا لمقشرة ذلك  خففيحيث م    4البيض بعد غسمو عمى درجات حرارة منخفضة بحدود 
 إلى زيادة شدة التموث. يؤدي حتماً درجة حرارة الغرفة قبل الغسل عند  وتخزينولكن الخارجية مما يقمل احتمالات التموث 

إلا أنيا  ،كترياالحد من نمو البو  الجرثوميةقنية التبريد السريع باستخدام غازات التبريد فعالة لتقميل الحمولة تعتبر تلذلك 
 ;Board and Tranter, 1995 يرويش (.Curtis, 1995) وشروخ في القشرة الخارجية قد تسبب تشققات

Glenn,1998)) حمولة البكتيرية وتعيق وصول الأحياء الدقيقة إلى أن البيض يمتمك آليات دفاعية تساعد عمى تقميل ال
فإن نوعية القشرة  (Sauter and Petersen, 1969)وبحسب  وخاصة المتحركة منيا إلى المكونات الداخمية لمبيضة

ن ومؤثران جدا في قدرة اختراق ونفوذ الجراثيم إلى داخل البيضة حيث تعمل قشرة البيضة ان ىاموسماكتيا ىما عاملا
في تمك القشرة يجعميا لا تؤمن الحماية الكفيمة بمنع ذلك الاختراق  اً مسام 8555نع الاختراق ولكن وجود نحو كحاجز لم

 Cuticleتسمح بدخول بعض الأحياء إلا أن الجميدة التي قطار الأمسامات ذات تمك ال تمتمكورغم أن قشرة البيضة 
كما أن طبقة الزلال تحتوي موانع ،دخول تمك الجراثيمالتي تغطي القشرة تشكل الحاجز الدفاعي الأول الذي يمنع 

ن كثافة طبقة الزلال الأخيرة يسبب حجز  الذي يعيق نمو وحركة البكتريا، Lisozyme الميزوزيم جرثومية أىميا وا 
( أن جمع البيض يجب أن يتم بشكل يومي Musgrove, 2005ويذكر) .الجراثيم وتمنع اختراق أو تجاوز تمك الطبقة

 ،95جاوز تلات PHويوصي بغسل البيض بماء ذي درجة  ،في أماكن الإنتاجأثناء عممية الجمع و عاة النظافة مع مرا
يل قدر قميتم التذلك بالتغميف و يمي ذلك التجفيف والتعبئة في عبوات معقمة و جب يثم  ،°م 45 لحدود ا في حرارة درجةو 

( Favier et al.,2000) وبحسب اختراقيا.من فرص و الأحياء الدقيقة عمى قشرة البيضة تواجد فرص  الإمكان من
ومن ىذه المطيرات محمول مخموط التيرجيتول و تحت ،توجد بعض المطيرات الجيدة التي تستخدم لغسل البيض

في حين ينصح  ،ذي الفعالية التطييرية القاتمة لمجراثيممن الكمور الحر  955PPMكموريت الصوديوم الذي يحتوي 
(Musgrove et al.2006) بمحمول حمض الخميك  Periacetic acid تركيز ppm 055  كمحمول مناسب وملائم

لتطيير البيض من الجراثيم المعائية بالطريقة الضبابية وباستخدام مضخة آلية وكانت طريقة الرش اليدوي ىي الأكثر 
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 Chlorine solution 200لكموربينما بين نفس المرجع أن محمول ا ،فاعمية في تطيير البيض من الجراثيم اليوائية

ppm.  ًويمكن استعمال مطيرات شائعة أخرى تم استخداميا في في تحقيق التطيير الآمن لمبيض المموث لم يعد فعالا ،
فإن تعريض بيض التفريخ داخل  (Sander and Wilson, 1999)حسب معطيات فب ،المفاقس لتطيير بيض التفريخ

أعداد جراثيم واضح في أدى إلى خفض  ،بالترذيذ الضبابي ،%3تركيز  ،((H2O2 ينيجكسو الأالمفرخة لمحمول الماء 
البيض غير المعرض لتأثير ب قياساً المموثة لمبيض  Staphylococcus aureusمن نوع  المكورات العنقودية

(H2O2 وحول استخدامو في التخمص من التموث بالسممونيمة .)S.typhimorium ائج أظيرت نت ،عمى قشرة البيض
 ،%95متوسط أعداد الأحياء الدقيقة بنسبة  انخفاض %6تركيز  ينيجكسو الأالتغطيس لمرتين في محمول الماء 

وفي دراسة لتحديد  (Padron,1995) % دون أن يؤثر ذلك سمباً عمى نسبة الفقس55بنسبة  مةيوالتموث بالسممون
تبين أن استعمال  ،يخ مع المحافظة عمى نسبة الفقسفي تطيير بيض التفر  ينيجكسو الأالتركيز الفعال لـمحمول الماء 

وظاىرة  ،وخفض نسبة التموث الميكروبي،%2نسبة الفقس بمقدار  إلى زيادةأدى  ،% بالطريقة الرذاذية5بتركيز  ومحمول
وفي  .(Sheldon and Brake, 1991) لدىيدااستعمال بخار الفورمب قياساً  ،معنوية بصورةالموت المبكر للأجنة 

كاليود  أن استعمال بعض المطيرات انتبي   (0558 ،هؤ عبد العزيز وزملاو  0551 ،)عبد العزيز ونيصافي تيندراس
يتيمين الغميكول و  إلى خفض الحمولة الجرثومية في ىواء الحظائر وىذا  تقد أد  حمض المبن والماء الأوكسجيني وا 

 الموضوع في تمك الحظائر. في تخفيف الجراثيم التي سيتموث بيا بيض الدجاج سينعكس إيجاباً 
 

 :أهمية البحث وأهدافه

يعد بيض الدجاج وسطاً ملائماً لنمو وتكاثر الأحياء الدقيقة الممرضة والتي تعتبر مموثات حيوية لمبيض، 
عن طريق  (Vertical transmission)أولاىما الطريقة العمودية  ،ويمكن ليذه المموثات أن تصل البيض بطريقتين

الطريقة  وثانييما ا خلال تشكل البيضة بدءاً من المبيض وحتى خروج البيضة من فتحة المجمع،الدجاجة نفسي
( بتماس البيض مع المموثات الموجودة في اليواء والماء والعمف والفرشة والزرق  (Horizontal transmissionالأفقية

مة و معدات جمع البيض وحتى العاممين وعمى الجدران والأرضيات وعمى أجسام الطيور وعمى الأجيزة وأدوات الخد
 أي في مكونات ومحتويات البيضة  وعربات النقل في مزارع الدواجن والأسواق. قد تتواجد ىذه الأحياء داخمياً 

( مموثة سطح البيضة لينفذ بعضيا إلى الداخل عبر (Shell egg )البياض والصفار( وخارجياً أي عمى القشرة الخارجية
 التي والشقوق أو حتى الكسور الشعرية )الصدوع( أو عن طريق الشروخ  ،ة في القشرة الكمسيةالمسامات الموجود

 تساىم أيضا في نقل أمراض و  ،ىافسادو البيضة قد تصيب القشرة فتساىم في سرعة العمميات التي تسبب تمف 
 خطيرة للإنسان.

سواق ومعرفة مدى تموثو الحيوي عن لذلك من الأىمية بمكان دراسة البيئة الحيوية لمبيض المعروض في الأ
ودراسة الطرائق  طريق عزل المموثات الجرثومية التي تموثو وتحديد أنواعيا لتقدير مدى خطورتيا عمى صحة الإنسان؛

الكفيمة بالحد من نموىا وتكاثرىا وانتشارىا سواء داخل البيضة أو خارجيا، وذلك لمتحكم ببعض الأمراض التي يمكن أن 
ريق البيض وتقميل المخاطر الصحية التي تيدد المستيمكين فسلامة المستيمك تتطمب الحصول عمى بيض تنتقل عن ط

من التموث أي أن حمولتو البكتيرية تكون مساوية لمصفر أو تقع ضمن الحدود الدنيا لمتموث باستثناء بعض  خال  
بيضة ومنيا عصيات السممونيمة المسببة لمحمى عمى أو ضمن ال المموثات الحيوية الخطرة والتي لايقبل بوجودىا مطمقاً 

 البحث لتحقيق الأىداف التالية: قومن ىذه الأىمية انبث التيفية عند البشر
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 اً.نسبة البيض المموث خارجيتحديد   -

 .نسبة البيض المموث داخمياً تحديد   -

 .خارجياً وداخمياً قبل وبعد الغسل الجرثومي التموث تحديد  -

 د اجن والبيض البمدي والبيض المغمف.مقارنة تموث بيض الم  -

 .عزل بعض أنواع الجراثيم المموثة لمبيض داخميا او خارجياً  -

 
 الدراسة التطبيقية:

 مكان وزمان البحث 
 عيناتبيضة وىي  045مامقداره ، حيث جمعت 0551 وحتى نياية العام 0553بدأ العمل في مطمع العام 

بيض قسمت العينات إلى عينات و  طرطوس واللاذقية،محافظتي ية في من محلات تجار عشوائية من بيض معد لمبيع 
 نقمت .بيضة 06بمغت  بالنايمون بيض مغمفعينات و  965بمغت  بيض بمديعينات و  بيضة 704حيث بمغت  تجاري

حيث درست مواصفاتيا الشكمية والنوعية  كمية الزراعة -قسم الإنتاج الحيوانيالدواجن في  إلى مخبر ىذه العينات
 خارجيا   نسبة البيض المموث جرثوميا  وتقدير  ت بالفحوص المخبرية اللازمة لكشف وعزل الجراثيم المموثةكممواست

 . وداخميا  
 

 المواد والأدوات المستخدمة 
I− :المنابت الجرثومية 
a- :منابت عامة 

 Agar Agar (AA)آجار آجار  -
  Agar(NA) Nutrient  مغذيأجار  -
  NB)) broth Nutrient مرق مغذي -
  Mueller- Hinton Agar (M H A)مولمر ىينتون  آجار -

-b :منابت تمييزية 

  MacConkey Agar (McC)ماكونكي أجار -

  Salmonella Shigella Agar (SS)آجار شيجيلا ةمونيمسم -

  Hektoen Enteric Agar (H E) أجار ىيكتون -

  .Staphylococcus 110 Agarأجار المكورات العنقودية  -

 Enterococcus Agar (E. A)أجار المكورات المعوية  -
 SS Agarو HE باسـتثناء (Autoclaving at 121C° for 20-min)جميـع الأوسـاط عقمـت بالصـاد الموصـد 

 .قيقةد 33طة الحمام المائي المغمي لمدة اسبو  امتم تعقيمي
   II- الصبغات  

 .ولى ايجابية الغرام والمجموعة الثانية سمبية الغرامصبغة غرام التي تميز أنواع البكتريا إلى مجموعتين الأ
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III- :تصنيف العزلات 
 :لما يميصنفت العزلات تبعا 

 الخصائص الزرعية عمى الأوساط النوعية.  -

 صبغة غرام.  -

تحميل  –تخمير السكريات :لاكتوز،غموكوز، مالتوز  -الأوكسيداز -الاختبارات الكيميائية الحيوية )الكاتالاز -
 اليوريا(.  -لإندول ا -الدم

 API [API E20, API staph]  طريقة المسطرة البيولوجية باستخدام عدةب التصنيف -
قياسي مصمم بحجم صغير مؤلف من حجيرات اختبار صغيرة  : عبارة عن نظام"API" المسطرة البيولوجية

لمبكتريا فقد استخدمت مسطرة لمكشف عن بعض الوظائف البيوكيميائية  الاختبارات الحيوية Kitتحتوي عمى كواشف 
وأخرى لتمييز العائمة  أنواع العنقوديات فييا و يتم تمييز (1موضحة في الصورة رقم )API Staph  بيولوجية لمعنقوديات

 فرنسا.  Bio Merieuxوىي من إنتاج شركة (.2الصورة رقم ) ،API 20 E تسمى ب المعوية
 

  
 API 20 E مسطرة بيولوجية( 2) الصورة        API Staph مسطرة بيولوجية( 1) الصورة

 
IV- اخذ العيينات قبل  مكانباستخدام الأشعة فوق البنفسجية لتعقيم  يتم فييا عزل الجراثيم:  حجرة العزل

 .إجراء عممية اخذ المسحات من البيض أو عند النقل من منبت عام إلى منبت تمييزي

 V− :أجهزة ومواد مخبرية أخرى شممت  
 .°م 73: مضبوطة عمى درجة حرارة  جرثومية حاضنة -

 °م005تعمل حتى الدرجة معقمة  -

 .براد : لحفظ العينات بعد الغسل -

 جياز تعقيم بالبخار والضغط. -
  95100Xمجير ضوئي مجيز بعدسة زيتية قوة تكبيرىا  -

 زيت الأرز  -

  ح بنزامصب -

 .لأخذ المسحاتمعدنية عروة  -

 .شرائح -كحول –قطن  -أطباق بتري -
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 العمل: طريقة
مسحات من القشرة  أخذت ومن ثم بيضة إلى المخبر لإجراء الفحوص المكممة والجرثومية. 045 أحضرت -9

بعد تعقيميا بطريقة الإحماء )التسخين عمى ليب حتى المعدنية باستخدام العروة أولا الخارجية لمبيض المموث 
المغذية السائمة ومن ثم منابت العمى أوليا المسحات  تزرعو  حيث تم تمريرىا عمى كامل سطح البيضة .الاحمرار(

مقموب عمى حرارة في الحاضنة بشكل الأطباق  تضعو و  ،مولمر ىنتونآجار المغذي و  الآجارصمبة كعمى منابت 
 تساعة من الزرع عمى المنبت العام أخذ 04وبعد  ، ساعة.48، 04كل المستعمرات الجرثومية  روقب نمو، °م73

 نوعيةال النموات في الأوساط روقبتماكونكي( و ، نىيكتو لزراعتيا عمى منابت نوعية ) ابتةالن مسحات من المستعمرات
 .ت نتائج عمميات الزرعساعة وسجم 30، 48، 04كل 

زجاجية خالية  شرائحووضعت عمى  النوعيةعمى الآجار والأوساط  الناميةالمستعمرات  أخذت مسحات من -0
 100X10وبتكبير بالمجير الضوئي باستخدام العدسة الزيتية  تصبصبغة غرام ثم فح توصبغ من الدىون ومعقمة

 .لنتائجا توسجم

 ،وميترق تم ثمومن  ،غسل البيض باستخدام الماء والصابون لإزالة المموثات الخارجية عن القشرة بعد ذلك -7
 .مدة أسبوعل° م 4 بدرجةوضع في البراد  ذلك بعدو 

بشكل  ثم كسر البيض لأخذ مسحات ،راعتيا عمى الآجارمسحات من القشرة المغسولة لز  تبعد أسبوع أخذ -4
لتحديد التموث الداخمي دون النظر إلى مكان التموث أىو في  عمى الآجار يامن المحتويات الداخمية وزرع عشوائي

 04بعد  ،ساعة 30 ،48 ،04لمدة  تيااقبمت مر وت° م 73عمى درجة حرارة  تن. وبعد ذلك حض  البياض أم في الصفار
، 04 تبوقور  نوعيةفي الأوساط ال تزرعو عمى الآجار  الناميةمسحات من المستعمرات  تخذأن التحضين ساعة م

شرائح ووضعت عمى  ياظاىر النامية والنقية مسحات من المستعمرات  تخذأكما  .ل النتائجيسجم تساعة وت 30، 48
 المشاىدات. ئجت نتاتحت المجير وسجم يافحصم بصبغة غرام ثم ت ياصبغم وتزجاجية مجيرية 

 المسحات المأخوذة منو(نمت مستعمرات جرثومية من  البيض المموث )أينسبة التموث عمى أساس عدد سجمت  -0

 
 :النتائج والمناقشة

 النتائج  -1
عينة بيض من المحال التجارية المختمفة لمحافظتي طرطوس واللاذقية أن جميع  045أظيرت نتائج دراسة 

وخاصة  ،الأعمى بالجراثيم اليوائية نسبة التموثكانت و  ،يا من الناحية الجرثوميةعينات البيض ىي مموثة خارج
فقد بمغت  ،وية%. أما الجراثيم المع3304%، يمييا المكورات العنقودية بنسبة 83057والتي بمغت  ،المكورات العقدية

 ،%9066وث بالمكورات البرازية %، وبمغت نسبة التم93,33والعصيات القولونية  ،%96,99نسبة التموث بالسممونيمة 
 أما بعد الغسل فقد انخفض التموث في جميع العينات المدروسة وبشكل كبير، .%9080وبعصيات إيجابية غير مصنفة 

 (.9(، المخطط رقم )9الجدول رقم )،داخمي بجراثيم السممونيمةالتموث لمولقد كانت أعمى نسبة 
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 رثومي لجميع عينات البيض( نتائج فحص التموث الج1جدول رقم )ال
 عدد العينات
 المدروسة

العينات ذات القشرة  النوع البكتيري
 المموثة قبل الغسل

العينات ذات القشرة 
 المموثة بعد الغسل

العينات ذات 
 التموث الداخمي

 % العدد % العدد % العدد
 0.16 96 99.66 67 33.4 498 المكورات العنقودية 045

 0057 99 96.66 15 83057 435 ديةالمكورات العق 045

 0.10 70 0033 90 96.99 83 السممونيمة 045

 7077 98 5.10 0 93.33 16 عصيات قولونية 045

 5034 4 5 5 9066 1 مكورات برازية 045

 5 5 5 5 9080 95 عصيات إيجابية غير مصنفة 045

 

 
 .A.W وبعد الغسل .B.Wالغسل  ة قبل( يبين نسبة التموث في جميع عينات البيض المدروس1المخطط )

 

عينة من بيض المائدة التجاري وجد أن نسبة التموث بالمكورات العقدية ىي الأعمى وقد بمغت  704ولدى دراسة 
% وبالمكورات البرازية 98,0وبالعصيات القولونية% 96066وبالسممونيمة % 87077% وبالمكورات العنقودية 88003
 (.0جدول رقم ) %.9004بية الغرام غير المصنفة %، وبالعصيات الإيجا5010

 
 نتائج فحص التموث لعينات بيض المائدة التجاري (2الجدول )

عدد العينات 
 النوع البكتيري المدروسة

العينات ذات القشرة 
 المموثة قبل الغسل

العينات ذات القشرة 
 المموثة بعد الغسل

العينات ذات 
 التموث الداخمي

 % العدد % العدد % العدد
 9.04 0 1083 70 87.77 035 المكورات العنقودية 423

 9.04 0 97.03 47 88.03 086 المكورات العقدية 423

 4017 96 9.04 0 96066 04 السممونيمة 423

 703 90 5 5 9800 01 عصيات قولونية 423

 507 9 5 5 5010 7 مكورات برازية 423

 5 5 5 5 9.04 0 عصيات إيجابية غير مصنفة 423
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 .A.Wوبعد الغسل  .B.W ( يبين نسبة التموث في عينات بيض المائدة من الهجن التجارية2مخطط)

 
% والعنقودية 85أما بالنسبة لنتائج فحص تموث عينات البيض البمدي فقد بمغت نسبة التموث بالمكورات العقدية 

والعصيات الإيجابية  %،7090كورات البرازية والم ،%0000والعصيات القولونية  %،91,73والسممونيمة  ،66000%
 (. 7جدول رقم ) .%000غير المصنفة 

 
 نتائج فحص التموث لعينات البيض البمدي( 3الجدول )

عدد العينات 
 النوع البكتيري المدروسة

العينات ذات القشرة 
 المموثة قبل الغسل

العينات ذات القشرة 
 المموثة بعد الغسل

العينات ذات 
 خميالتموث الدا

 % العدد % العدد % العدد
 7.90 0 96.83 03 66.00 956 المكورات العنقودية 965

 5 5 05 70 85 908 المكورات العقدية 965

 7.90 0 7.90 0 91.73 79 السممونيمة 965

 9000 4 7.90 0 0000 76 عصيات قولونية 965

 5 0 5 5 7090 0 المكورات البرازية 965

 5 5 5 5 000 4 غير مصنفة عصيات إيجابية 965
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 .A.Wوبعد الغسل  .B.W( يبين نسب التموث في عينات البيض البمدي 3المخطط )

 

% 955أظيرت نتائج فحص التموث لمبيض المغمف نسبة عالية جدا من التموث بالنسبة لممكورات العقدية بمغت 
%، ثم العصيات القولونية بنسبة 8010سممونيمة بنسبة %،ثم ال30تمتيا التموث بالمكورات العنقودية بنسبة  ،من العينات

 %.9038%، وأخيرا العصيات الإيجابية غير المصنفة بنسبة 9038%، فالمكورات البرازية بنسبة 96053
 

 البيض المغمف( نتائج فحص التموث لعينات 4) الجدول

 

 
 .A.Wوبعد الغسل  .B.W( يبين نسب التموث لعينات البيض المغمف 4) المخطط

عدد العينات 
 النوع البكتيري المدروسة

العينات ذات القشرة 
 لغسلالمموثة قبل ا

العينات ذات القشرة 
 المموثة بعد الغسل

العينات ذات التموث 
 الداخمي

 % العدد % العدد % العدد
 2..2 6 2..2 6 56 32 المكورات العنقودية 65
 2..2 6 26 03 011 65 المكورات العقدية 65
 05.15 . 1 1 2.,2 6 السممونيمة 65
 4,65 2 1 1 05.15 . عصيات قولونية 65
 0,52 0 1 1 0,52 0 لمكورات برازيةا 65
 1 1 1 1 0,52 0 عصيات إيجابية غير مصنفة 65
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أظيرت نتائج فحص التموث لمبيض تقارب نسبتي التموث الخارجي والداخمي مابين محافظتي طرطوس واللاذقية وىما 
 (.0الجدول رقم ) ،المحافظتين افي كمت مرتفعتان

 

 ( نسب التموث لعينات البيض في كل من محافظتي طرطوس واللاذقية5الجدول )
 

 المنطقة
 العينات المموثة 
 القشرة قبل الغسل

 العينات المموثة 
 القشرة بعد الغسل

 العينات المموثة 
 المحتويات الداخمية

 % العدد % العدد % العدد
 00 44 55,.2 .2 3.55. 223 قيةاللاذ 411
 01.24 25 0.,42 .5 6,24. 241 طرطوس 231

 

 
 ونسبة التموث الداخمي لمبيض في محافظتي اللاذقية وطرطوس .A.Wوبعد الغسل  .B.W( يبين نسبة التموث الخارجي 5) المخطط

 
 ،3 ،2 ،1بيض المغمف الجداول )أما نسبة التموث الداخمي فقد كانت أعلاىا أثناء الإصابة بالسممونيمة وفي ال

 (.6) ( المخطط5 ،4
 

 
  ( نسبة التموث الداخمي في جميع أشكال البيض المعروض في الأسواق6) المخطط
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 المناقشة -2
 نسبة تموثة، ولكن حسبت الحمولة الجرثوميتحديد أعداد المستعمرات الجرثومية أي ىذه الدراسة  لم يتم في

والتي تم زرع  الأوساط الملائمة المستخدمة في البحث فيجرثومية  مستعمرات وجود البيض عمى أساس وجود أو عدم
 تبين نتائج الدراسة أن قشرة البيض مموثة بنسبة عاليةو  ،المسحات المأخوذة من البيض المدروس في تمك الأوساط

تتقارب أو تتباين ىذه  قدو ( 9،0،7،4،0)ولاكما بينت الجد % ولكنيا تتفاوت مابين نوع جرثومي وآخر،955تصل إلى 
أن نسبة تموث القشرة الخارجية لمبيض بالسممونيمة  (Jones et al.1995وجد ) فمثلاالنسب مع ماذكره بعض الباحثين، 

إمكانية  عدوى عمودية وجود في حال عدم وىي نسبة مرتفعة تدل ،%96.99الدراسة  ىذه وقد بمغت في ،%3.8بمغت 
زيادة التعرض  كما أن ،، أو أثناء عرضوعدم التقيد بالشروط الصحية أثناء تداول البيض وجود عدوى أفقية يساىم فييا

يكون قد لعب دورا ما في زيادة نسبة التموث  قدكون العينات أخذت عمى مدار العام،  ،في الصيف مثلا حرارةاللدرجة 
التي ثبت أن ليا دوراً درجات الحرارة  لبعض العينات المأخوذة في الأشير الحارة رغم عدم تطرق البحث لموضوع تأثير

 تبين انخفاض الكثافة الجرثومية في فصل الشتاء مقارنة بالصيف فقد ،ىاماً في زيادة نمو الجراثيم عمى سطح البيضة
(Dereu et al.,2005.)  ن النسب المرتفعة لمكورات العقدية لبيضة وبخاصة لمجراثيم اليوائية كاعمى قشرة ا لمتموثوا 

كما تدل أيضا عمى  ،لى تعرض البيض لجميع المموثات من مراكز إنتاجو وحتى في أسواق عرضوشير إدية توالعنقو 
وىذا يدل عمى انخفاض أو غياب المسؤولية الصحية التي تحتم في  ،عدم غسل البيض أو تبريده مباشرة بعد وضعو

 الأسواق أو بيعو لممستيمكينبعض البمدان تطيير البيض بالمطيرات المناسبة فور وضعو وقبل عرضو في 
(Musgrove et al., 2005)، وضع البيض  لحظة قد وجد بعض الباحثين أن التموث في البيض التجاري يبدأ منف

البيض  عدم تبريدوذلك في حال  ،بالازدياد مع عمميات التداول المختمفة حتى وصولو لممستيمك أخذفي العش وي
حداً تقريباً بالنسبة لمختمف أنظمة الإنتاج وذلك من ناحية سمسمة العرض التجاري فوراً.ولقد كان متوسط تموث البيض وا

 مبيضلالنسب المرتفعة لتموث القشرة الخارجية  وقد بينت نتائج الدراسة (.Protais et al., 2003في صالات البيع )
 أنكما بينت  ،عد غسل البيضب وبنسبة عاليةض التموث اانخف قد أظيرت النتائج أيضا( و 9يظير الجدول رقم ) كما

ضرورة تبريد  التأكيد عمى إلى يدعووىذا  ،مستوى التموث عمى القشرةمن مستوى التموث في محتوى البيض كان أدنى 
بينت ( شممت عدة أنواع من الجراثيم Dereu et al.,2006)لـ بحسب دراسةف ،البيض فورا أو غسمو مباشرة بعد وضعو

فإن ىذه  البيض المموث القشرة وبخاصة في ظروف الحرارة الملائمة لنمو تمك الجراثيم، مع استمرار تخزينو  إلى أنو
أي أنو  .وومحتويات التالي كل مكونات البيضوتموث ب ،الجراثيم تتمكن من اختراق القشرة لتصل حتى صفار البيض

ن ىذه إ إذ ،بالجراثيم بشكل كبير ةثممو الخارجية البيض  ت قشرةالداخمية إذا كان البيض احتمالات تموث محتويات تزداد
الجراثيم تخترق القشرة إلى الداخل. وبالعكس إذا كانت الحمولة الجرثومية منخفضة فإن التموث الجرثومي لممحتويات 

ولابد من الإشارة إلى أن الجراثيم سمبية الغرام والمتحركة أظيرت قدرة أكبر عمى اختراق  .االداخمية سيكون منخفض
قدرة أكبر عمى التغمغل داخل القشرة باتجاه مكونات البيضة الداخمية  (Pseudomonas)أظيرت الزوائف  القشرة حيث
السممونيمة المميبة للأمعاء  ، ثم56%مقدارب( Alcaligenes sppأنواع الجراثيم البرازية ) تمتيا ،60%وذلك بمقدار

أيام  5-4بعد نحو  بيذه النسبةو مبيضة ل يداخمال والتغمغل إلى المحتوىىذا الاختراق حدوث وقد لوحظ ، %43بمقدار
ىذا وتزيد طول فترة التخزين لمبيض بخاصة المموث القشرة من اختراق الجراثيم لمقشرة الخارجية لتصل إلى  تقريباً.

ة ن كامل المحتويات الداخميحيث وجدت ىذه الأنواع الجرثومية بعد ثلاثة أسابيع من التخزين ضم،المحتويات الداخمية
بسبب بعض  يتم التمكن من عزل جميع الأنواع عزلت بعض الأنواع الجرثومية ولموفي ىذه الدراسة  .لمبيض
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 العصياتكانت جراثيم سمبية الغرام شممت من محتوى البيض وجد أن أغمب الجراثيم المعزولة الصعوبات التقنية، ولكن 
بية الغرام أىميا المكورات العنقودية و المكورات العقدية وىذا وجراثيم إيجا ،القولونية والسممونيمة والمكورات البرازية

أن  أيضاً  وجدالذي  (،Krishnamokthy et al.,2003( وكذلك )Dereu et al.,2006يتطابق مع ما وجده )
قد  ولكن الارتفاع في تعداد الجراثيم الكمي في كل  من قشرة البيض والصفار ارتبطت بالتموث الأفقي و العمودي أيضا،

تجميع وتخزين إلى  لمائدة المطروح في الأسواقجرثومية مرتفعة في بيض انسبة تموث الأسباب الأساسية لوجود  تعود
لى و  صحيحالبيض بشكل غير  ليذه الأسباب و  المعاممة غير الصحية لو.كذلك إلى و في غسمو استعمال الماء المموث ا 

ورة حفظ البيض بعد غسمو جيداً في درجات حرارة ضر ب (Saeed and Koons,1993;Chen et al,1996) ينصح
الجراثيم  تكاثرمن حد تطبيق تقنيات تبريد البيض السريعة التي تعتمد غازات التبريد ت كما أن ،°م 4 تقل عنمنخفضة 

أنيا قد تؤدي إلى حدوث شروخ وشقوق في  يعاب عميياولكن ، ى خفض كبير في الحمولة الجرثوميةؤدي إلوىذا ي
البيض المأخوذ من الدجاج  نسبة التموث الجرثومي في أنأيضا الدراسة ىذه في نتائج ووجد ىذا  لخارجية.القشرة ا

وىذا يطابق ما جاء في دراسة )نيصافي وعبد  ،المداجن بيض من اعميي المتحصل تمكالمنزلي )البمدي( أعمى من 
وث الحيوانات المجترة المجاورة، وفي أطراف حيث نوىا إلى أن الدجاج المنزلي يمكن أن يبيض عمى ر  (0556،العزيز

ويبيض ىذا الدجاج في الأعشاش  ،القرى التي تكثر فييا القاذورات أو الأوساخ المرمية كما يشرب من المياه الآسنة
وبين نفس المصدر  زيادة نمو الجراثيم عمى قشرة البيض، يسيم فيبمختمف الظروف المناخية وىذا و البدائية الأرضية 

نسبة إصابة عالية عند الدجاج البمدي بأنواع مختمفة من السممونيمة تطابقت مع نتائج ىذه الدراسة ولكنيا اختمفت وجود 
 (0556 معيا في عدم ملاحظة أية إصابات بالسممونيمة عند اليجن التجارية لمدجاج البياض )نيصافي وعبد العزيز،

أن بيض الدجاج السارح يكون أكثر تموثا بالجراثيم اليوائية من  في (Protais et al.2003ما جاء بو )ىذا مع وافق يتو 
 .بيض الدجاج المربى في الأقفاص

 أما بالنسبة للاختبارات الجارية عمى البيض في كل من محافظتي اللاذقية وطرطوس فقد أظيرت الدراسة 
نسبة تموث المكونات كانت  وكذلك نسبة مرتفعة لتموث القشرة الخارجية لدى عينات محافظتي طرطوس واللاذقية،

وىذا يدل عمى أن ظروف الإنتاج ومعاملات السوق متشابية في كمتا  ،الداخمية متقاربة بين كمتا المحافظتين
 القولونية لعصيات المحافظتين، وختاما أظيرت نتائج ىذه الدراسة أن الجراثيم المعزولة شممت سمبية الغرام كا

يجابية الغرام كالمكورات العنقودية والسممونيمة والمكورات البرازية،  والمكورات العقدية وىذا يتطابق مع ما وجده وا 
Musgrove, et al., 2005, 2006) Dereu et al., 2006; ) أن الارتفاع في تعداد الجراثيم الكمي في كل  في

وجود حمولة جرثومية من قشرة البيض والصفار ارتبطت بالتموث الأفقي والعمودي أيضا،ولكن الأسباب الأساسية ل
مرتفعة في بيض المائدة المطروح في الأسواق يعود لتجميع وتخزين البيض بشكل غير صحيح، وىذا يدعو إلى اعتماد 

قبل عممية التسويق لضمان وصولو صحيا إلى  Sanitizerقوانين ناظمة تحتم تطيير البيض بمطيرات مناسبة 
 .)2115بد العزيز نيصافي وع (Jones,et al.,1995 ; المستيمكين
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 :الاستنتاجات والتوصيات
 يعد كل البيض مموث القشرة  -9

وىذا مؤشر لسوء تداول  إن تموث المحتوى الداخمي لمبيض قد يكون ناجماً عن نفوذ الجراثيم المموثة لمقشرة -0
 البيض من لحظة إنتاجو وحتى بيعو

لأفقية والعمودية وفي حال الإصابة إن التموث الداخمي مؤشر صحي ىام جدا تدل عمى وجود العدوى ا -7
 بالسممونيمة ىي ناقوس خطر لسلامة ىذا المنتج اليام عمى الصحة البشرية

لمقشرة الخارجية،ويقمل أعداد الجراثيم التي يحتمل  جرثوميةيقمل من الحمولة ال ولو بالماء غسل البيض -4
 نفوذىا لداخل البيضة.

وعدم خمطو بالأغذية الأخرى التي تؤكل ،داول البيض وتحضيرهضرورة التقيد بكافة الشروط الصحية أثناء ت -0
 .نيئة

شراف قطاعات الصحة التابعة ،ضرورة وضع قوانين تضمن الحصول عمى بيض نظيف خالي من التموث -6 وا 
 لمحكومة عمي تطبيقيا من أجل حماية المستيمكين.
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