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  ABSTRACT    

 

The goal of this research is to study the Effect of addition beans and clover leaves to the 

diet layer hens on the productivity and quality of the produced eggs, The selection criteria 

were: egg shell, yolk color, and weight of the egg, The research was carried out in the 

2016/2017 season within a special camp for raising layer hens in Tartous. The results 

showed that the use of fodder additive in layer hens feed resulted in a significant  increase 

in all studied treatments compared with the non-additive added to the feed. The treatment 

of M2 was the best for all studied indicators and with significant differences is the use of 

feed additives (7% Medicago Sativa), followed by M6 (7% Medicago Sativa+ Vicia Faba). 

The thickness of shell was 34.26 mm at the M2 treatment. 33.92 mm at M6 compared with 

non-coefficient M0 30.86 mm. The treatment of M2 was also superior to the other 

treatments in terms of the color yolk, where the carotene ratio was 20.445 µg /g yolk, 

followed by treatment M6, where the carotene was 19.848 µg /g yolk compared to the M0 

non-factor 18.577 µg / g yolk. The weight of the egg exceeded the M2 treatment where the 

average weight of the egg was 65.452g, followed by the treatment M6 with an average 

weight of the egg 64.526 g, compared to the M0 non-factor 62.696 g. 

 

.Keywords:. Clover( Medicago sativa), beans(Vicia faba) ,Carotene , Yolk, thickness of 

shell. 
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 تأثير إضافة أوراق الفول والفصّة في عميقة
 الدّجاج البيّاض عمى مواصفات البيض الناتج 

 
 *توفيق دلّّ د. 

 **فييم عبد العزيزد. 
 حسن يوسف حسين ***   

 (2019/  11/  11قبل لمنشر في  . 2019/  6/  30تاريخ الإيداع )
 

 ممخّص  
 

في عميقة الدجاج  vicia fabaوالفول البمدي  Medicago sativaإضافة أوراق الفصّة ىدف البحث لدراسة تأثير 
 وزن البيضة لون الصّفار, ,سماكة القشرة: . وكانت المعايير المستخدمة ىيعمى مواصفات البيض الناتج البياض

نتاجية البيض  في طرطوس. اضمدجنة خاصة لتربية الدجاج البيّ  ضمن 2016/2017. نفذ البحث في موسم وا 
إلى زيادة معنوية في جميع المعاملات  تدأ استخدام الإضافة العمفية في تغذية الدجاج البياضأظيرت النتائج أن 

ىي الأفضل بالنسبة لجميع  2Mالمعاممة , وكانت المضاف لو اية اضافة عمفيةالمدروسة بالمقارنة مع الشاىد غير 
 وىي M6تمتيا المعاممة  ( أوراق الفصة من %7 )وىي استخدام الإضافة العمفية وبفروق معنوية المؤشرات المدروسة

عند المعاممة ممم  34.26 سماكة القشرة  تإذ بمغ  (خميط أوراق الفصة والفولمن % 7)استخدام الإضافة العمفية 
M2,  عند المعاممةممم  33.92تمتيا M6  مقارنة مع الشاىد M0  وايضا تفوقت المعاممة  .ممم 30.86عامل  م  الغير M2 
كانت  و  M6المعاممة ,تمتيا مكغ/غ صفار 20.445بمغت نسبة الكاروتين فييا  ذإاقي المعاملات من حيث لون الصفار, عمى ب

بالنسبة لوزن البيضة  وكذلك .مكغ/غ صفار 18.577عامل م  الغير  M0 مقارنة بالشاىد مكغ/غ صفار 19.848نسبة الكاروتين 
غ مقارنة  64.526بمتوسط لوزن البيضة  M6تمتيا المعاممة  ,غ 65.452بمغ متوسط وزن البيضة  اذ M2تفوقت المعاممة 

  . غ 62.696م عامل الغير  M0 بالشاىد
 

 .سماكة القشرة  ،صفار البيض الكاروتين،، (Vicia faba)الفول البلدي  ،(Medicago sativaالفصّة ): الكممات المفتاحية
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 مقدمة:
التغذوية الضرورية  لأعداد الثروة الحيوانية , لذلك كان تعاني القاعدة العمفية في سوريا من عجز في تمبية الاحتياجات 

لا بدّ من إيجاد بدائل عمفية رخيصة التكاليف مكممة تؤمن ىذه الاحتياجات وتحسن المنتج الحيواني عمى اختلاف 
  .نوعو
قد و  البروتين ويعتبر فول الصويا مصدر البروتين الرئيسي في تغذية الدواجن وذلك لأنو يحوي عمى نسبة عالية من    

المادة إلى انخفاض في توفر ىذه السمعة وزيادة أسعارىا وىنا كان لا بد من إيجاد مصدر  ىذه  أدت زيادة الطمب عمى
 Jiang et (2012 ,.  عمفي آخر لتمبية الإحتياجات الإنتاجية لمدجاج فقد وجد العديد من الأنواع النباتية ومنيا الفصّة

al),  وبينت الدرسات أىمية أستخدام أوراقو في تغذية  ,نباتية ىامة أخرى ومنيا نبات الفولإضافة لوجود مصادر
وجدت دراسات و  (Cr´epon et al., 2010)لغناه بالعناصر اليامة لمنمو والإنتاج نظراً  ,الحيوانات بما فييا الطيور

متيا لمتغذية ولمحد من المخاطر ءبسبب ملاأخرى أىمية استخدام النباتات العشبية كبدائل آمنة لممضادات الحيوية وذلك 
 ((Tekeli et al., 2006 الصحيّة نتيجة استخدام المضادات الحيوية وآثارىا السمبية التي تظير عمى المدى البعيد

وتكمن أىمية البيض باحتوائو عمى العديد من الأحماض الأمينية الأساسية لنمو الإنسان بالإضافة إلى الفيتامينات 
وي صفار البيض عمى أكثر أشكال الكاروتينات بساطة والمتاحة بسيولة لكي تمثل الحديد والفوسفور, كما يح والأملاح
تمعب ىذه المركبات الشبيية بمضادات الأكسدة دوراً و  Zeaxanthin والزيانثين Luteinجسامنا وىو الميوتين أتمتصيا 

دان البصر وخاصةً عند كبار السّن, إضافة إلى احتواء البيض عمى مادة غذائية وىي الكولين ىاماً في منع الإصابة بفق
Choline كرة لدى الإنسانر مركباً ضرورياً لتطور المخ والذاالذي بدوره يعتب(WWW.Wickepedia.com.)  

وقد الموجودة في العمف  المركبات التي تعطي المون الأصفر لصفار البيض,  وتعد الزانثوفيلات    
, وقد الثدياتمن الكاروتين في دىن الجسم بعكس  ( إلى أن الدجاج البيّاض لا يخزن كمية كبيرةTerk,1973أشار)
لمدجاج البيّاض يحسّن  خمطات من أوراق نبات الفصّة في % 4-2 )) ضافة إأن   ((Cabuk et al., 2006 ذكر

 ستخدام أوراق الفصّةوفي دراسة لا ,الدمبأيضا يزيد معدل الخلايا الممفاوية ويحسّن لون الصفار و ىضم المواد الغذائية 
في تغذية الدواجن تبين أىميتيا في زيادة سماكة القشرة لمبيض بالنسبة لمدجاج البيّاض وتخفيض نسبة الكوليسترول 

الفصّة  من أرخص مصادر البروتين المستخدمة في  عتبرت  وكما   et al., (Guclu 2004)الضار في دم دجاج المحم
( حول تغذية الدجاج البيّاض عمى أوراق (Kains et al., 2011لووفقاً (  2009et al .,  Radović) تغذية الحيوان

 ,.Kains  et al فقد ذكرالفصّة ودورىا في تسريع النمو والدخول في طور إنتاج البيض وتحسين خصائصو النوعية 
كالخدش أو التعرض لمكسر أثناء الحفظ وحتى أثناء  الآليةتؤثر في تركيب القشرة ومتانتيا تجاه العوامل  بأنيا ((2011

ختلاف  نمط التغذية اأستخداميا في الترقيد , وكذلك بيّنت نفس الدراسة بأن المون الأصفر في صفار البيض يختمف  ب
وراق ولكن لا تغير في لون القشرة فمثلا التغذية عمى دريس الفصة الجافة أنتج بيض بمون صفار فاتح  وعند التغذية بأ

نثوفيل ودخوليا في عممية التمثيل الغذائي از خضراء كان لون الصفار أصفر غامق وذلك بسبب وجود مادة الالالفصة 
وعند التغذية بجريش الذرة الصفراء يجعل الصفار أصفر عادي ويشير ذلك الى أن لون الصفار يؤكد فيما إذا حصمت 

 .او لم تحصل التغذية عمى عمف أخضر أو دريس
 
 

http://www.wickepedia.com/
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 ية البحث وأىدافو:أىم
 ة البحث:أىمي

 .لغذائية لبيض المائدة قتصادية واالأىمية الا-1
 .فة لكونيا خمطة عمفية لممجتراتطة عمفية لمدواجن بالإضاموالفول كخستفادة من أوراق نبات الفصّة الإ -2

 صفار ذو لون أصفر زاهٍ ويتناسب مع ذوق المستيمك.بالسعي لإنتاج بيض يتمتع  3-
 .لعمميات النقل والتسويقلمكسر والخدش و  لإنتاج بيض يتمتع بسماكة قشرة عالية واكثر مقاومة السعي4-

 أىداف البحث:
)سماكة القشرة, لون  لبياض عمى مواصفات البيض الناتجتقييم تأثير إضافة أوراق الفصّة في عميقة الدجاج ا -1

 .الصفار ووزن البيض(
 .المدروسةالبياض عمى مواصفات البيض تقييم تأثير إضافة أوراق الفول البمدي في عميقة الدجاج  -2
لبياض عمى مواصفات البيض إضافة خميط من  أوراق الفصّة وأوراق الفول البمدي في عميقة الدجاج ا . تقييم تأثير3

 .إنتاجية البيض(-لون الصفار-سماكة القشرة-)وزن البيضة المدروسة
 

 البحث ومواده: طرائق
 ظروف وشروط رعاية وتغذية قطيع التجربة : -1

 غ/دجاجة/يوم. 130-110كمية العمف المتناولة : ق دمت لمطيور البالغة كمية من العمف تراوحت بين 
العميقة المستخدمة: ق دمت عميقة أمّات الفروج معتمدة من قبل مؤسسة خاصة لتربية الدواجن في طرطوس والجدول 

-آب-( أسبوعاً شممت الأشير تموز35-23التالي يبين تركيب العميقة المقدمة خلال الفترة الإنتاجية المدروسة ولمدة )
 .أيمول

 مكونات الخمطة العمفية )%(( 1الجدول)

كسبة صويا  ذرة صفراء المادة
44% 

شعير 
 عمفي

 نحاتة مركّز نخالة قمح

النسبة المئوية 
% 

63 16 2 2 10 7 

 .ساعة عند الشير الإنتاجي الخامس 14ساعة ازدادت تدريجياً بمعدل ربع ساعة حتى  12الفترة الإنتاجية  الإضاءة:
 طبيعية عبر نوافذ الحظائر. التيوية :

 مكان تنفيذ البحث: -2
ضمن مدجنة  م 2016/2017في عام  التابعة لمنطقة صافيتا الجرويّةقرية  - في محافظة طرطوسالبحث ن فذ     

 .وتم استخدام ىجين الياي لاين البياض البني في التربية بتربية الدجاج البيّاضخاصة 
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 :تجييز الخمطة العمفية-3
في احدى المزارع في منطقة  Vicia fabaوالفول االبمدي  Medicago sativaتمت زراعة كل من نباتي الفصة     

 لارتفاعثم تمت عممية الحصاد يدوياً, بعدىا تمت عممية التجفيف اليوائي , وبعد ذلك قمنا باستبعاد الساق , صافيتا
 .ية بالنسب المطموبةقالعمتجميع الأوراق وتجييز ثم تم  نسبة الألياف فييا,

 التحميل الكيميائي لأوراق الفصة والفول: -4
 : وكانت النتائج عمى الشكل التالي  )جامعة تشرين( كمية الزراعة مخابرفي  الكيميائي تمت عممية التحميل   

 التركيب الكيميائي لأوراق الفصة والفول المستخدمة في الدراسة( 2الجدول)
 أوراق الفصّة % أوراق الفول % 

 89 88 المادة الجافة
 8.9 3.8 الرماد
 17.2 24.3 الخامالبروتين 
 2.8 1.5 الخام الدىن
 22 8.9 الخام الألياف

 2.3 0.9 كالسيومال
 
 :تجييز المدجنة  -5
حرق الريش المتبقى داخل وخارج  ثمزالة كل المواد العضوية المناسبة والمتمثمة بإاجراء عمميات التطيير  بعدحيث     

بالماء والصابون السائل لمتخمص تمامًا من  )مشارب ومعالف(وكل الأدوات  المدجنةغسيل  وبعد ذلك تم ,المدجنة
 مبيد حشرى المالاثيون لمقضاء عمى الحشراتبرش  )التطيير بالمطيرات المناسبةبعدىا تمت عممية  , المواد العضوية

 ا إن وجدت(.الكولستوريد ورش الأرضية بالجير الحى لمقضاء عمى الميكروبات مثل الكوكسيدا  و
  .بالفورمالدىايد تم التبخير وأخيراً  سم(  5-3لعمل السمك المناسب )من  إدخال النشارة بعد ذلك تم

 20حتى  من عمر يوم ليجين الياي لاين البيّاض البنيتمت عممية التربية  :التربية حتى عمر الإنتاج  -6
الأفراد من حيث الشكل بعدىا تم انتقاء البياض, العميقة التقميدية المستخدمة في تربية الدجاج  خلاليا ق دمتأسبوع 
 طير. 140تم استخدام  والتجربة  ستخداميا فيلا )السلامة الصحية والبنوية(الخارجي

 :المعاملات وتصميم التجربة -7
معاملات ضمن المدجنة من خلال استخدام حواجز لفصل كل معاممة عن الأخرى بحيث كل معاممة  7تم تشكيل     

  مكررات. 5تشمل كل معاممة  طير 20تحوي 
 )الشّاىد( تم استخدام العميقة الأساسية دون أي اضافة عمفية . M0المعاممة السابعة 
 % لمعميقة الأساسية .4تمت اضافة أوراق الفصّة بنسبة  M1المعاممة الأولى 
 % لمعميقة الأساسية .7تمت إضافة أوراق الفصّة بنسبة  M2المعاممة الثانية 
 % لمعميقة الأساسية .4بنسبة  الفول البمدي تمت إضافة أوراق  M3المعاممة الثالثة 
 % لمعميقة الأساسية .7بنسبة  الفول البمدي تمت إضافة أوراق  M4المعاممة الرابعة 
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 % لمعميقة الأساسية .4تمت إضافة خميط من أوراق الفصّة والفول البمدي  بنسبة  M5 الخامسةالمعاممة 
 لمعميقة الأساسية . معاً  %7تمت إضافة خميط من أوراق الفصّة والفول البمدي  بنسبة  M6 سادسةالمعاممة ال
لمدة ثلاث اسابيع قبل البدء بأخذ القراءات وذلك لتعويد الدجاج  مع العميقة الأساسية العمفية ق دمت الإضافات         

)لضمان استيلاك كامل الإضافة العمفية من  العميقة بمعدل مرتين يومياً  حيث ق دمت ,العمفية المستخدمة الخمطةمى ع
 البيض لكل مجموعة ج معومن ثم  عاممةمضاف الييا الإضافة العمفية المناسبة بالتركيز المناسب لكل م قبل الدجاج(

من كل  حساب عدد البيض , وتممرتين يومياً لأول في الساعة السابعة صباحاً والثانية في الساعة الثانية عشر ظيراً 
 سماكة القشرة, ولون الصّفار الناتج. ,وزن البيضةبيض الناتج من حيث دراسة مواصفات ال وأجريتمجموعة 

 تصميم البحث والتحميل الإحصائي: -8
 دجاجات 4مكررات و بخمس تمعاملا 7حيث تضمن البحث نظام القطاعات العشوائية م البحث يصماتبع في ت    

 (.3جدول ) دجاجة 140الدجات الكمي بمغ عدد  .لكل مكرر
 

 (: تصميم ومعاملات البحث3جدول )
 المعاملات

ت
را

ر
مك

ال
 

M0 M1 M2 M3 M4 M5 M6 
M0 M1 M2 M3 M4 M5 M6 
M0 M1 M2 M3 M4 M5 M6 
M0 M1 M2 M3 M4 M5 M6 
M0 M1 M2 M3 M4 M5 M6 

 

(M1) Medicago sativa 4% , (M2) Medicago sativa 7% , (M3) vicia faba4% 

 (M4) ) vicia faba7% , (M5) Medicago sativa+ vicia faba4% , (M6) Medicago sativa+ vicia faba7% , (M0) 

control without additive 
 

 ,One-way ANOVA (no Bloking), واختبار Genstat-12النتائج إحصائياً باستخدام برنامج  تحمم      
 .واختبار دانكان LSD5%ومقارنة الفروق بين المتوسطات باستخدام اختبار أقل فرق معنوي 

 :القراءات-9
 :استخدام الإضافة العمفيةيوماً من  12بعد  القراءات التاليةسجمت 

 : وزن البيضة -9-1
متوسط وزن البيض لكل مكرر ضمن  حيث تم اسبوعياً اخذ ,اسم وزن البيض باستخدام ميزان كيربائي حسّ ت   

ثم في نياية التجربة تم حساب متوسط وزن البيضة  المعاملات ثم أ خذ المتوسط الكمي لممكررات ضمن المعاممة الواحدة
 .المدروسة ومتوسط وزن البيضة لكل المعاملات ةعمى حد لكل معاممة

 سماكة القشرة: -9-2
اس عمى الطرف العريض وأجري القي ,ممم 0.01بدقة  MCMالميكرومترجياز استخدم لقياس سماكة القشرة    

ثم بيضة( 2حيث أخذ من كل مكرر )  وأخذت ثلاث قراءات لكل بيضة ,ستوائية )الوسط( والطرف المدببوالمنطقة الا
 . بوعياً اس وبعدىا تم حساب متوسط سماكة القشرة لكل معاممة بعدىا تم حساب متوسط سماكة القشرة لمبيضة الواحدة,
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زالة كافة طبقات  وقد قيست السماكة بعد    كسر البيضة وتفريغيا من محتوياتيا وغسل القشرة وتجفيفيا ىوائياً وا 
مكونة من  فالقشرة من الخارج محاطة بطبقة رقيقة جدا تعرف الكيوتيكل الأغشية الداخمية الممتصقة بالقشرة والمبطنة ليا

 ,Jetenko P.V,1989) ; (celianskiV.M;1986  مواد شبيية بالمخاط تسد المسامات وتمنع دخول المموثات
بعد ذلك تم قياس  (Jetenko P.V,1989 ).  إضافة لوجود طبقتين من الأغشية الرقيقة مبطنة لمقشرة من الداخل

 وسجمت النتائج ضمن جداول خاصة .  سماكة القشرة باستخدام جياز الميكرومتر
 وأما متوسط السماكة لمبيضة فقد اخذت بالميكرومتر. ,مممحيث سجمت سماكة كل منطقة من البيضة بال

  لون الصفار ) تقدير نسبة الكاروتين ( : -9-3
 في صفار البيض وتتمخص ىذه الطريقة بما يمي : الطريقة الكيمياوية البصرية لتقدير نسبة الكاروتينت اتبع   

الأصفر الباىت إلى الأصفر تتدرج ألوانيا من  10-1مل م رقمة من  25ح ضرت عشرة أنابيب اختبار سعة كل منيا 
ثاني كرومات  بيكرومات البوتاسيوم ) عمى خميط متباين النسب مؤلف من حتوائيايعود لا الغامق, تفاوت ألوان الأنابيب

 .(4)حميب خالي الدسم ,ماء مقطر كما موضح في الجدول  ,%3.6تركيز   K2cr2o7 تاسيوم (البو 
 

 : يوضح كيفية تحضير أنابيب سمَم الألوان.)4(جدول
 10 9 8 7 6 5 4 3 2 1 رقم الأنبوب

K2cr2o710 9 8 7 6 5 4 3 2 1 / مل 
 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 ماء مقطر/ مل

 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 حميب خالي الدسم / مل

حيث جيداً ثم ي نتقى انبوب الأختبار الموافق من حيث المون وذلك لمون الصّفار المدروس  محتويات كل أنبوب تمزج
 .تم أخذ المتوسط لكل مكرر وبعدىا أخذ المتوسط لكل معاممة من المعاملات المدروسة اسبوعياً 

 في الصفار باستخدام المعادلة التالية : الكاروتين نسبةتم تحديد 
K=2+2.146.N ) ) 

K محتوى الكاروتين ميكروغرام /غرام صفار : 
N رقم الأنبوب الم طابق من حيث المون لمون الصفار : 

م م  تتميز ىذه الطريقة بالدرجة العالية من الدّقة في تحديد كمية الكاروتينات وبإمكانية الإعادة الدقيقة لتحضير س      
م عند كل اختبار م  تحضير ىذا الس  ومع ذلك تم  ,م كل اسبوعينم  ولكن يؤخذ عمييا اعادة تحضير ىذا الس   الألوان

 . (Tasrinco,1988)نتيجة طول فترة حفظ الأنابيب)اسبوعياً( تلافياً لأي تغيرات لونية قد تحدث 
 إنتاجية البيض: -9-4

 (Bogolubsky,1991)حسب  )بيضة/دجاجة/يوم(تم حساب إنتاجية البيض كمتوسط       
 بالعلاقة :      
 = عدد البيض المنتج خلال فترة / عدد أيام الفترة. إنتاجية البيض)بيضة/دجاجة/يوم(     
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 : النتائج والمناقشة
 وزن البيضة :-1
اتج ن البيض النبالنسبة لوز معنوي لجميع المعاملات المدروسة تفوق ( 5الجدول ) كما ىو موضح فيأظيرت النتائج  

 .مقارنة بالشاىد
 M2حيث كانت اعمى النتائج في متوسط وزن البيضة بالنسبة لممعاملات المضاف ليا أوراق الفصة فقط عند المعاممة 

غ مقارنة مع 63.13%( حيث بمغت 7) M4غ تمييا المعاممة المضاف ليا أوراق الفول فقط  65.45%( كانت 7)
 .غ 62.69در الشاىد إذ ق  

 M6اما بخصوص المعاملات المضاف ليا الخمطة العمفية معاً )فول+فصة(, أعطت المعاممة بالخمطة العمفية    
%( إذ بمغت 4بنسبة ) M5غ تمييا المعاممة بالخمطة العمفية 64.52%( اعمى وزن لمبيضة حيث كانت 7بنسبة )
 .P ≤ 0.05)عند) غ62.69 الذي بمغ وزن البيضة عندهغ مقارنة مع الشاىد 63.30

 )غ(عاملات المدروسة جميع المل وزن البيضةمتوسط (: 5)جدول
 متوسط وزن البيض المعاملات

M0 69.69
a
 

M1 61.67
d
 

M2 65.15
f
 

M3 61.11
b 

M4 
bc

61.31 

M5 61.11
c
 

M6 61.59
e
 

LSD 5% 1.3753 

 
لوحدىا او بشكل خميط اعطت اعمى قيمة في متوسط وزن البيضة  بأن المعاملات المضاف ليا اوراق الفصة لوحظ   

مقارنة بأوراق الفول  غير المعامل, ويمكن ان ي عزى ذلك إلى ارتفاع نسبة الكالسيوم في أوراق الفصة مقارنة مع الشاىد
 (.JamouL and Dalla,2011)حيث أن الكالسيوم يدخل في تركيب القشرة ويزيد من سماكتيا

وىذا بدوره يؤدي إلى  ,راسة أخرى فإن نقص الكالسيوم في العميقة يؤدي إلى انخفاض سماكة القشرةوبحسب د    
 .((Cergeeva, 1984انخفاض في وزن البيضة 

 سماكة القشرة : -2
 .عمى الشاىد( تفوق جميع المعاملات المدروسة من حيث سماكة القشرة 6تبين النتائج في الجدول )    
لممعاملات المضاف ليا أوراق الفصة فقط عند المعاممة كانت أعمى النتائج في سماكة قشرة البيضة بالنسبة  إذ    
M2 (7 بمغت )%مم تمييا المعاممة المضاف ليا أوراق الفصة فقط  342.6M1 (4 حيث )%مم 335.4 بمغت

 . P ≤ 0.05))وذلك عند مم308.6 الذي بمغت سماكة القشرة عندهمقارنة مع الشاىد 
 M6أما بخصوص المعاملات المضاف ليا الخمطة العمفية معاً )فول+فصة( أعطت المعاممة بالخمطة العمفية     

بنسبة  M5مم تمييا المعاممة بالخمطة العمفية 339.2%( اعمى قيمة بالنسبة لسماكة القشرة  حيث كانت 7بنسبة )
 مم.308.6بالخمطة العمفية حيث إذ قدّر مم مقارنة مع الشاىد غير المعامل 331.7%( إذ بمغت 4)
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 / الميكرومتر(: متوسط سماكة القشرة لجميع المعاملات المدروسة6جدول )
 متوسط سماكة القشرة المعاملات

M0 308.6
a

 

M1 335.4
e
 

M2 342.6
g
 

M3 328.7
b
 

M4 330.4
c
 

M5 331.7
d

 

M6 339.2
f

 

LSD 5% 0.0852 

 
 قشرة عمى قيمة في متوسط سماكةنلاحظ بأن المعاملات المضاف ليا اوراق الفصة لوحدىا او بشكل خميط اعطت ا   

ليا الدواجن ستخدام أوراق الفصّة في تغذية ا إلى أن يعود ذلك مقارنة مع الشاىد غير المعامل ويمكن أن البيضة 
الكالسيوم في الفصة جقدر دراسة تبين أن نسبة  البياض وفي في زيادة سماكة القشرة لمبيض بالنسبة لمدجاج  أىمية

نسبة الكالسيوم في كل من أوراق  بينما كانث  3.94g/Kg Ca= (Laudadio and Tufarelli, 2011)ب 
 .عمى التوالي  المادة الجافة % 2.3-0.9الفول والفصة المستخدمة كإضافة عمفية 

 .(Guclu et al., 2004) وىذه النتائج تتوافق مع ما توصمت اليو الدراسة 
 لون الصفار ) تقدير نسبة الكاروتين ( :  -3

 عمى الشاىد. لون الصّفار( تفوق جميع المعاملات المدروسة من حيث 7تبين النتائج في الجدول )
 صفارمكغ/غ  متوسط نسبة الكاروتين لممعاملات المدروسة (:7جدول )

 نسبة الكاروتين المعاملات
M0 17.02

a
 

M1 39.56
e
 

M2 91.15
g
 

M3 38.61
b
 

M4 18.92
c

 

M5 39.96
d
 

M6 39.85
f
 

LSD 5% 0.04188 

عند لممعاملات المضاف ليا أوراق الفصة فقط حيث كانت أعمى النتائج في نسبة الكاروتين لصفار البيض بالنسبة    
يا المعاممة المضاف تتممقارنة مع الشاىد % 20صفار بنسبة زيادة قدرىا  g/gµ 20.45%( كانت 7) M2المعاممة 

مقارنة مع الشاىد % 15بنسبة زيادة قدرىا صفار  19.56g/gµ%( حيث بمغت 4) M1ليا أوراق الفصة فقط 
 مكغ/غ صفار.17.02 بمغت الكميةبالإضافة العمفية حيث 

بنسبة  M6لعمفية معاً )فول+فصة( أعطت المعاممة بالخمطة العمفية اما بالنسبة لمممعاملات المضاف ليا الخمطة ا  
% 16.6بنسبة زيادة قدرىا مكغ/غ صفار 19.85حيث كانت  لنسبة لنسبة الكاروتين في الصفار%( اعمى قيمة با7)

مقارنة % 13.16بنسبة زيادة قدرىا مكغ/غ صفار 19.26%( إذ بمغت 4بنسبة ) M5تمييا المعاممة بالخمطة العمفية 
إلى أن أوراق  مكغ/غ صفار, ويمكن أن يعزى السبب 17.02ث إذ قدّر مع الشاىد غير المعامل بالخمطة العمفية حي
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كاروتين البيتاكسدة إضافة لوجود مادة نشطة بيولوجياً وىي الا اتمضاد فعلليا بوجود الفلافونيدات التي  الفصّة تتميز
 المسؤولة عن إعطاء الصفار المون الأصفر المرغوب زانثوفيلاتوال

(Aziz  et al., 2005). 
 ,في النظام الغذائي لمدجاج البيّاض المجففة ستخدام نسبة معينة من أوراق نبات الفصّةاإن في دراسة أخرى و     

  ; Cabuk  et al., 2006)) . ليعطي صفار ذو لون زاىي يحسّن ىضم المواد الغذائية ويحسّن لون الصفار

Karimi et al., 2013 
 إنتاجية البيض: -1

دجاجة  لكلكنسبة مئوية من البيض  الإنتاجية رست إنتاجية البيض عند أفراد المعاملات المدروسة وحسبتد  
تكاد تضع بيضة واحدة يومياً وبأنو لا توجد فروق معنوية بين  الواحدة الدجاجة بأن  يومياً وبيّنت الدراسة

, إذ كانت الإضافات العمفية لممعاملات عمى الإنتاجية المعاملات المدروسة  أي أن الإضافة العمفية لم تؤثر
 خلال فترة الدراسة كما يمي:

 
 )كغ( كمية الإضافة العمفية المستيمكة خلال فترة الدراسة :(8الجدول)

M0 M1 M2 M3 M4 M5 M6 

0 9.100 15.925 9.100 15.925 4.550 4.550 7.962 7.962 
ذا ما ق   مع دراسات حول مواصفات بيض الياي لاين البني  )بيّاض( وبنفس الفترة  الإنتاجية المدروسةورنت وا 

( بالنسبة www(hyline.com.و   )com.www.sayyadpoultry) العمرية  نجد تقارب كبير بين النتائج 
 .لصفة الإنتاجية 

بيضة/دجاجة/يوم  نجد تفوق  0.83وعند مقارنة النتائج مع اليجن العالمية مثل السايسكس البني  في تركيا 
 في الإنتاجية ليجين الياي لاين البني .

نجد تفوق كبير وواضح في الإنتاجية  0.66مع سلالات الدجاج المحمي السوي المنتخبة وعند إجراء مقارنتيا 
 . (Hameesha and Glencrian, 2011)ليجين الياي لاين البني

 

 الّستنتاجات والتوصيات:
 الّستنتاجات :

  ميكرون بالمقارنة مع  342.6% فروق معنوية بالنسبة لسماكة القشرة بنسبة 7أعطت المعاممة بالفصة بتركيز
 .ميكرون308.6الشاىد غير المعامل والتي كانت سماكة القشرة عنده  

  حيث بمغت نسبة  الكاروتين  لمون الصفار% فروق معنوية بالنسبة 7أعطت المعاممة بالفصة بتركيز 
20.45 g/gµ  الكاروتين عنده غير المعامل والذي بمغت نسبة  مقارنة مع الشاىد% 20زيادة قدرىا وبصفار
 .مكغ/غ صفار17.02

 عند جميع المعاملات المدروسة. لم تظير الدراسة فروق معنوية واضحة بالنسبة لوزن البيضة  

http://www.sayyadpoultry/
http://www.hyline.com)/
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 (عمى التوالي عمى المعاممة بمخموط الفصة والفول 3.5-3.5تفوقت المعاممة بمخموط الفصة والفول تركيز %)
 .ر المعاملمقارنة مع الشاىد غي (%عمى التوالي2-2بتركيز )

  لم تظير المعاممة بأوراق الفول بالمعاممتينM3,M4  .أي تفوق عمى باقي المعاملات المدروسة 
 .لم تؤثر الإضافة العمفية عمى إنتاجية البيض عند جميع المعاملات المدروسة 

 التوصيات :
 لتأثيرىا الفعال عمى% إلى العميقة المستخدمة في تغذية الدجاج البياض 7 بنسبة  الفصةأوراق ضافة ا 

 (.سماكة القشرة  -المؤشرات المدروسة ) لون الصفار
 ى الفصة والفول واختبارىا عمى سلالات أخر  أوراق دراسة استخدام تركيز أعمى من. 
 . دراسة تأثير إضافة مسحوق أوراق الفصة الخضراء عمى مواصفات البيض عند الياي لاين البني البياض 
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